Bauanleitung fur einen Einhebel-Gegendruck-Flaschenabfiller.

Mit dieser Bauanleitung méchte ich der groBen Gemeinschaft der Haus- und Hobbybrauer ein
einfach nachzubauendes Gerat zum schaum- und bodensatzfreien Beflllen von Bierflaschen
erméglichen.

Bei der Konstruktion dieses Gegendruck-Flaschenabfiillers habe ich deshalb bewuft auf einfach
zu beschaffende Teile aus dem Sanitar-Bereich, welche in fast jedem Baumarkt zu haben sein
sollten, zurtickgegriffen.

Das einzige und auch teuerste ,Spezialteil“ dieser Konstruktion ist der Dreiwege-Kugelhahn,
welcher gleichzeitig auch als Herzstiick diesem Gerat den Namen gegeben hat.

Manche der Bilder die hier in dieser Bauanleitung gezeigt werden, kénnen nur in stark verkleinerter
Form in das Dokument eingebunden werden, jedoch setze ich zu diesen Bildern einen Link iber
den das entsprechende Bild dann in Originalgrée aus dem Internet herunter geladen werden
kann.
Hier erstmal eine Gesamtansicht:
s = | Die zu flllende Flasche steht aus Sicherheitsgriinden
(Berstschutz) in einem 5I-Messbehélter welcher auch
gleichzeitig als Auffang- und Tropfschale fir eventuell
Uberlaufendes Bier dient, auch tropft immer der Fulldegen
etwas nach wenn der Fuller von der Flasche genommen
wird. Es empfiehlt sich also in jedem Fall ein Auffanggefal
unterzustellen.

Auf dem Bild zu sehen ist der linke klare Schlauch, welcher
das Bier heranftihrt und der rechte Druckschlauch, welcher
fur das CO2 zustandig ist.

Was auf dem Bild leider nicht zu sehen ist, sind die beiden
Alu-Profile, welche die Fihrungsschienen halten in denen
der Fuller gehoben und gesenkt werden kann.

Man kann die ganze Konstruktion entweder an die Wand
schrauben, oder wie ich es gemacht habe, auf ein Brett,
wodurch man mit dem Gerét mobil bleibt.

Diese Hebe- und Senkeinrichtung ist fir mich auch noch
nicht der Weisheit letzter Schluss, aber da sind der eigenen
Phantasie ja keine Grenzen gesetzt.

Ich will mich im weiteren Verlauf dieser Bauanleitung mehr
auf das Kernstiick konzentrieren.
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Zusammengeschraubt sieht es dann so aus:

Wer immer nur die gleichen Flaschen benutzt, z.B.
Longneck, der braucht sich jetzt nur ein Dichtungsgummi
einer Bugelverschluss-Flasche Uber die untere Muffe bis
zum Ubergang zum T-Stiick zu ziehen

Mit Gummidichtung fur ,Longneck-Flaschen“ sieht es dann
SO aus:

Von oben kénnen wir jetzt ein gekirztes Steigrohr eines
CC- oder NC-Kegs einsetzen.

Diese Steigrohre eigenen sich besonders gut dafir, weil
sie aus Edelstahl bestehen und einen Kragen haben
welcher dann nach unten abdichtet.

Sollte der Kragen etwas verbogen sein, kann man einen O-
Ring unterlegen, damit nach unten dicht ist.

Bei meinem Fuller habe ich das allerdings nicht gebraucht,
der war auch ohne Dichtung dicht.




Als erstes nehmen wir eine Tulle fur Bierschlduche mit einem
Innendurchmesser von 10mm, darauf achten, dass der
Uberwurf die gleiche GroRe hat wie der Dreiwegehahn.
Ublicherweise wird fur Bier das MaB 5/8“ verwandt.

Uber diese Tille stecken wir einen Quetschverbinder wie er
flr Wasserleitungen verwandt wird, mit einer Bohrung von
12mm und einem 1/2“-Gewinde.

Aufpassen, die meisten dieser Quetschverbinder sind fir
8mm und 10 mm hergestellt, es gibt sie aber auch fir 12mm,
das ist das Aussenmaf der Biertiille.

Dieser Quetschverbinder, in manchen Gegenden auch
Wiurgenippel genannt, geht genau tber die Ttlle, jedoch die
dazugehdérige Dichtung straubt sich etwas, da muss man mit
einem Schraubenzieher der widerspenstigen Dichtung etwas
nachhelfen.

Auf der gegenuber liegenden Seite hat die
Quetschverbindung ein %5“ Gewinde.

Ich habe deshalb eine %2“-Verschraubung gewahlt, damit die
Tulle noch ein Stick weit in die Muffe hineinreicht und somit
dem Konstrukt eine gréssere Stabilitat gewahrt.

Die Quetschverbindung wird dann mit einer Reduziermuffe,
das ist eine Muffe welche von % auf 3/8“ reduziert, mit ihnrem
¥42"-Gewinde verschraubt.

Gut festziehen, auch mit Teflon-Band abdichten, damit die
Konstruktion hinterher auch dicht ist.

Diese Reduziermuffe wird dann wiederum mit ihrer 3/8“ Seite
in eine 3/8“-T-Muffe gedreht.

Seitlich in die T-Muffe wird dann das Heizkérper-
EntlGftungsventil gedreht.

Der untere Teil der T-Muffe nimmt dann wiederum eine 3/8-
3/8“-Muffe auf.

Am Ubergang der Muffe zum T-Stiick kommt spater dann
eine Gummidichtung von einer Buigelverschluss-Flasche um
den Fuller gegen den Flaschenhals abzudichten.




Eine Aufnahme von unten:

Der Degen kann flir verschieden lange Flaschen ganz
einfach ausgetauscht werden

Nachdem wir jetzt soweit alles zusammengesetzt haben,
schrauben wir das neu entstandene Teil unten an den
Dreiwegehahn.

Der Dreiwegehahn wird dann wiederum auf einer
Universalplatte aus dem Baumarkt festgeschraubt.

Der Universalplatte habe ich jeweils rechts und links eine
Hulse angeschraubt welche dann wiederum von zwei
Edelstahlstangen gefilhrt, in der Hohe verstellbar sind.

Diese Hulsen und Edelstahlstangen sind Teile eines
Edelstahlprogrammes fiir Geldnder, ebenfalls aus dem
Baumarkt.

Oben habe ich die Hilsen mit einem 5mm-Loch versehen
in welches ich dann auch ein 5mm-Gewinde geschnitten
habe um dann mittels Flligelschrauben den Fller in seiner
Position zu arretieren.

Der Bierschlauch flihrt direkt zum Bieranschluss eines
Kegs und der CO2-Schlauch muss tber einen Y-Verbinder
an die CO2-Flasche gefiihrt werden, wobei der andere
Schenkel des Y-Verbinders zum Keg fuhrt. Damit herrscht
der gleiche CO2-Druck auf dem Fuller wie auch auf dem




Keg.

Fur Hobbybrauer welche gerne auch in Syphons abfillen
md&chten, oder wem diese Bligelverschluss-
Gummidichtung zu primitiv ist, habe ich hier eine
Alternativ-Lésung:

Man besorgt sich einen 45mm-Gummistopfen, gibt es
hier im Gastrobedarfs- und im Laborhandel.

Zentral wird ein Loch gebohrt, sodass die 3/8“-Muffe
stramm hinein gedreht werden kann

Unten bohren wir das Loch auf Flaschenhalsgrée auf, sodaf der Flaschenhals fir etwa 5mm in
diesem Loch verschwinden kann.

Der Stopfen passt dann auf diese Weise auch auf
ein Syphon:

Damit hatte man dann einen Fullkopf welcher auf beide gebrauchlichen GréRen passen wirde.
Dartber hinaus kann man sich, fiir die verschiedenen Flaschenhdhen, verschieden lange
Fulldegen zulegen, welche dann ganz einfach fiir die entsprechende Flasche ausgewechselt
werden kdnnen.



Eine weitere ,saubere” Lésung, womit man dann auch sehr bequem 5-Liter-Partydosen abfiillen
kann ware, einen Verschlu3stopfen flir eben ein solches auf die untere Muffe aufzudrehen:

Mit diesem VerschluRstopfen kann man auch Flaschen befillen, der weiche Gummi dichtet auch
diese perfekt ab.

Man dreht einfach den Stopfen auf die Muffe auf, das sitzt sehr stramm und halt perfekt.

Mit dem Eindrehen der Muffe wird das Gummi soweit aufgedehnt, dass der Stopfen nichtmehr in
das Loch der Partydose passt, jedoch am Rand hervorragend abdichtet, sodass der Fller einfach
nur von oben aufgesetzt werden muss.

Somit hatte man damit die Mdglichkeit Partydosen und Flaschen mit dem gleichen Kopf abzufillen.

Der Fillvorgang:

Der Flller wird auf die Flasche oder Partydose aufgesetzt und in der Position arretiert.
Das Heizkorper-Entliftungsventil ist vollig zugedreht und der Hebel des Dreiwegehahnes steht auf
Neutral (Mittelstellung).

Der Hebel wird jetzt aus der Neutralstellung nach CO2 umgelegt.

Zunéchst passiert so gut wie nichts, denn der Druck in der Flasche steigt auf CO2-Druck an und
kann nirgends raus.

Sollte irgendwo eine Undichtigkeit auftreten, kann man das jetzt sehrgut feststellen, man hért es
abblasen.

Wenn das der Fall sein sollte, muss man die Position des Fillers solange korrigieren, bis dicht ist.

Nun legt man den Hebel des Hahnes um nach Bieranschluss.
Auch hier passiert zundchst noch nichts, da ja Gleichdruck in Flasche und Keg herrscht, wodurch
ja noch kein Fluss zustande kommen kann.

Mit dem Vierkantschlissel des Entluftungsventils 6ffnet man nun ganz vorsichtig das
EntlGftungsventil, bis man sehen kann wie das Bier langsam in der Flasche hochsteigt.

Am Anfang, wenn man noch wenig Geschick im Umgang mit dem Gerat hat, empfiehlt sich eine
gemachliche Einstellung.

Erreicht nun der Bierspiegel den Flaschenhals, stellt man den Hebel des Hahnes wieder in die
Neutralstellung.



Jetzt muss man so etwa 10-20sek. warten bis sich der Druck aus der Flasche Uber das
EntlGftungsventil ganz abgebaut hat.

Dann Iést man die Arretierung des Fullers, hebt ihn an und entnimmt die Flasche zum schnellen
Verschluss.

Fur alle weiteren Fullvorgénge kann nun das Entliftungsventil in dieser ersten Einstellung
verbleiben, muss nurnoch zur Feinjustierung der Steiggeschwindigkeit verandert werden.

Nach einigen Flaschen bekommt man den gesamten Fullvorgang so gut in den Griff, dass man die
Zeiten (schnelleres Befiillen) stark kiirzen kann.

Bei allen weiteren Fullvorgéngen stromt nun erst CO2 in die Flasche, druckt die darin befindliche
Luft vor sich her durch die Ventiléffnung und da die zuflieRende CO2- Menge viel groRer ist als
durch die Ventiloffnung abflieRen kann, baut sich ein entsprechender Druck in der Flasche auf.
Man muss dann, nach dem die Flasche mit CO2 vorgespannt wurde, zlgig den Hahn von CO2 auf
Bier umstellen.

Wenn dann nach dem Entspannen der Fller von der Flasche gehoben wird, schaumt meist das
Bier ein klein wenig hoch, was auch erwiinscht ist, wodurch letzte in der Flasche befindliche
Luftreste hinausgedriickt werden.

Jetzt muss nurnoch die Flasche verschlossen werden.

Ich wiinsche allen Hobbybrauern viel Erfolg beim Nachbau und hoffe, dall das Gerat die
Erwartungen jedes Einzelnen erfuillt.

Mir ist natarlich klar, daR es an diesem Gerat noch eine ganze Menge zu verbessern gibt, vorerst
war mir aber wichtig einfach ein funktionierendes Gerét zu haben.
Die Verbesserungen und Optimierungen kénnen dann im Laufe der Zeit eingebracht werden.

Wer also Verbesserungen kennt/weifl, méchte sie mir doch bitte mitteilen, ich freue mich sehr
wenn dadurch dieser Fuller weiter optimiert werden kann.

-heavybyte- heavybyte@elcom-mayer.de




