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2 Wasserwerte Start [mg/l] Aufbereitung Wasserwerte aufbereitet [mg/l] Empfohlene Werte
3 Kationen: Mittel Menge [g] Kationen: Helles Lager
4 |Calcium 55.40 CaSod (2 H20) 0 Calcium 55,40 Bohm. Pils
5 |Magnesium 12,84 CaCl (2 H20) 0 Magnesium 12,84 Dt. Pils, Premiun Lager
6 [Matrium 6,35 MaCl 0 Matrium 6,35 Dortm, Export
7 Anionen: MNaHCO3 0 Anionen: Marzen, Festbier
8 |Hydrogencarbonat 133.60 MgCl (6 H20) 0 Hydrogencarbonat Dunkel, Schwarzbier
3 |Chlond 17,80 MgS04 (7 H20) 0 Chlorid 54,32 Maibock, Heller Bock, Doppelbock
10 |Sulfat 51,60 Sulfat 118,48 Dunkler Bock
11 |Phosphat 0 Phosphat 0,00 Fale Ale, Ordinary Bitter
12 |Lactat 0 Mittel Menge [ml] Lactat 0,00 Mild Ale, Best Bitter, Scotch Ale
13 Berechnete Werte: ["dH] Milchsaure (80%) 0 Berechnete Wente: [*dH] Irish Dry Stout, Porter
14 |Gesamtharte 10,72 Salzsaure (3%) 12 Gesamtharte 10,72 Weizenbier, Weizenbock
15 |Carbonatharte 6,13 Schwefelsdure (10%) 20 Carbonatharte -0.61 WVit, C@m Ale, Kilsch
16 |Ca-Hare 7,76 Phosphorsaure {10%) 0 Ca-Hare 7,76 American Pale Ale, American IPA
17 |Mg-Harte 2,96 Mg-Harte 2,96 Altbier, ESB, English IPA
18 |Michtcarbonatharte 459 Michtcarbonatharte 11,33 Extra / Sweet / Oatmeal Stout
19 | SOAICI.Verhaltnis 2.90 Wassermenge [I] 31 SO4/Cl Verhaltnis 2 18 Belgisches Ale, Triple, Blonde 50 — 100
20 Restalkalitat 3.49 Verschnitt mit Restalkalitat 3,25 Brown / Strong Scotch Ale, Barleywine g 50 — 100
0 % : .
21 Osmosewasser ['] Russian Impenal Stout .
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