Zutaten Vorgang Gerat Produkt Erklarung
Malz | Schroten | Malzmiihle Schrot Aufbrechen der Malzkérner
Schrot . . . . . .
W Einmaischen Maischbottich Maische Vermischen von Malzschrot und Wasser
asser
Maische | Maischen | Maischbottich | Maische Léslichmachen der Malzinhaltstoffe
Maische | Abmaischen | Maischbottich -> Lauterbottich | Maische Uberfiihren der Maische in den Liuterbottich
. u u . Treber Zeit zum Absetzen der unldslichen Maischebestandteile im
Maische Lauterruhe Lauterbottich — . X R i i
Wiirze Lauterbottich. Ausbildung der Filterschicht
Treber . « . Treber Durch schnelles 6ffenen des Lautergrant werden Partikel unter
— VorschieRen Lauterbottich — N
Wiirze Wiirze dem Lauterboden entfernt
Treber Tribwirze Liuterbottich Treber Bis zur Ausbildung einer effektiven Filterschicht wird die triber
Wiirze pumpen Tribwirze Wiirze wieder auf den Treber gegeben
Treb Treb Solange noch der Hauptguss aus dem Treber flieRt, spricht
r? er Lautern Lauterbottich --> Sudpfanne e er & P8 . P
Wiirze Vorderwiirze man von Vorderwiirze
Treber Treber Der Treber wird mit warmen (78°C) Wasser weiter ausgelaugt
Wiirze Anschwanzen Lauterbottich --> Sudpfanne Lauterwiirze (ausgesuBt) bis zum erreichen der Glattwasserschwelle
Nachguss Glattwasser (unwirtschaftlich)
Der Treber is ausgesuft, die komplette Wiirze in der Pfanne.
Wiirze Pfanne voll Sudpfanne Pfanne voll Wiirze g X P z
Es beginnt das Kochen
Treber Austrebern Lauterbottich Treber Entfernen des ausgelaugten Trebers aus dem Liuterbottich
Wirze Kochen Sudpfanne Wiirze Kochen
Wiirze . - . . . .
Hoof Ausschlagen Sudpfanne --> Whirlpool Ausschlagwirze Wirze am Ende der Kochung mit endgiltiger Stammwdirze
opfen
Abtrennen des Heiftrubs und des Hopfentrebers durch
Wirze Ausschlagen Whirlpool Whirlpoolwiirze R P
Zentrifugalkraft
Wiirze Kiihlen Kiihler Anstellwiirze Absenken de.r TerﬁperatuIr auf die Anstelltemperatur die
idealist fur die Hefevermehrung
Wirze Anstellen Gérbottich Anstellwiirze Zugabe der Hefe
Wirze Ankommen Garbottich Anstellwiirze Die Hefe nimmt die Tatigkeit auf --> Garanzeichen
Wiirze « u . . . x .
et Hauptgarung Garbottich Jungbier Die Hauptgarung ist abgeschlossen
efe
u Abtrennen des Geldgers (abgesetze Hefe und Hopfenharze
Wirze Schlauchen Gaérbottich --> Gartank Jungbier gers (abg z‘ P ze)
Hefe vom Jungbier
i Ausbildung der Karbonisierung, austreiben der
Jungbier Nachgarung Gartank Jungbier g R g
Hefe Jungbieraromen
Jungbier Reifung Lagertank Ausstossbier Fertiges Bier




