Plutzerl
Horner Bier

Name (n): Plutzerl, Plutzer Bier, Horner Bier, Kracher, Kracherl
Herkunft: Wien, wahrscheinlich Horn ob dem Mannhartsberge

Alteste Erwihnung: 1687 Zoll in Codex Austr. |

Brautatigkeit: Letzte Horner Brauerei wohl um 1888 geschlossen
Quellenlage:

Quellen:

3,8,12,45

Schriften des Literarischen vereins in Wien: Gesammelte werke (1914). (1914). Austria: Verlag
des Literarischen vereins in Wien.

Jahrbuch fiir die k. k. osterreichisch-ungarischen Finanzbeamten, dann fir die
Finanzwache. Austria: Zaunrith, 1877.

Gruppe:

Quellenlage diffus. Whrscheinlich obergariges Haferbier Bier mit Hopfen

Beschreibung:

sehr hell

Triib (8)

Hohe karbonisierung (8)
Leicht sauer werdend (12)
Wenig Hopfen

Dem Dichter Castelli zur Folge dem Berliner Weissbhier ahnlich

Zutaten:

Hafer (8)

Haferbier war das vorziiglichte aller Getranke der alten Deutschen. Jettzt wird es aber nur
noch in einigen Gebirgsgegegenden Deutschlands gebraut {..} zu Horn bei Wien (sogenanntes
Horner Bier)
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Hafer- Luftmalz

Hopfen

Weinstein

Kommentare:

Liedertext aus Bernardons Hochzeit auf dem Scheiterhaufen:
Wer a guts Horner Bier

Trinken will, kommt zu mir

Leutl kehrt's bey mir ein

Bey mir ist’s gut zu sein

Verbesserung 1750 durch den Briu Farber (Landeskunde Ost. Und der Enz - Blumenbach) in
anderen Quellen auch erfunden durch Faber 1750

Mozart K234: “Ich nehm Limonade, Mandelmilch, auch zu Zeiten Horner Bier, auch zu Zeiten
Horner Bier; das im heissen Sommer nur, im Sommer nur.”

1803 belegt auch in DrofB3 durch Braumeister Meier gebraut

Dieses Jahr (1783) ist durch den Braumeister Johann Meyer das erste Mal in St. Polten Horner
Bier gebraut worden

Fundstellen:

Mit einem Wort , es gab unzahlige Biersorten damals , so viele beilaufig, als es in Deutschland
Orte gab und sie alle hatten mehr oder weniger iible Nachrede zu erdulden. Nur einzelne, wie
das Torgau'sche, welches schon Martin Luther riihmt, galten fiir gut, aber aus den
Schilderungen lber dieselben geht hervor, daf3 auch diefe , guten " Sorten noch immer weit
schlechter als die heutigen schlech testen waren. In Wien trank man damals , vor hundert
Jahren , nur zwei Sorten Bier ; die eine war ein wafferiges , abscheuliches, leichtes Gebrau
und hief3 Mailander Bier"; die andere war tintenschwarz , bitter und gedarmereifiend , hief3
aber | "weifles Bier". Von diesem gab es noch eine beffere und theuere , in irdenen Kriigen
triigen verkaufte | Qualitat , das , PluBerbier". Das Horner Bier, welches in den Dreifligerjahren
in Wien sich einbiirgerte, galt schon als ungeheuerer Fortschritt. Wie gut es war, erhellt
daraus, daf}, um es liberhaupt geniefien zu konnen , man Muskatnuf} hineinschaben muBte.
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[s405] @chr gqut abgelegenes  [1]

SHorner - Bier

in Plisern it wahrend ves Sommers fdglidy ju befom:
men ia der Stadt, oberen BVrdunerftrafeNr. (1134, imBiers
haufe ur weifen Taube,

Das sogenannte Horner Bier wurde nur in kleinen Quantitdten im Brauhause Margarethen erzeugt.
Dieses Bier war licht, sduerlich und triibe, moussirte stark und wurde in steinernen Kriigen getrunken.

Die Kultur der Haferbiere ilt leider noch zu wenig vorgelchritten , um an eine ,, thecretilche Begriindung"
denken zu kénnen . Thatlache ilt, da 1) die Malz- Haferwiirzen ( wobei der Hafer als Rohfrucht in
ziemlicher Menge zur Verwendung fomint) eine ziemlich [chleimige Belchaffenheit haben und - obgleich
[ie wenig [ [chmecken einen hohen Vergdhrung & grad erreichen. In den Jahren 1835 -- 36 , wo wir
uns in Wien Studien halber aufhielten , wurde dalelblt das in Horn gebraute und auf Kriige ( logenannte
,» PluBer “) gelegte Bier gern und namentlich im Sommer mit Vorliebe getrunken. Es war das ein aus
Hafer - luftmalz gebrautes Bier von hohem Vergdhrungsgrade und anges nehm [duerlichem Gelchmack
(durchaus nicht ejliglaurem Geruch ). 3ndellen war dieles Bier niemals klar und man war von dellen
Haltbarkeit nicht [ehr erbaut.




