3.Quartal 2022 3.Quartal 2022 Biername

Wasserwerte Roh [mg/l mall i itot [mgll
Kationen: ol Wassermenge gesamt{l] S Kationen: (mgll] Mittel Menge [g] Kationen: {mll [Helles Lager 30 50— 10
Caloium 50,50 Caloium 50,50 CaSoé (2 H20) Calcium 50,50 lBohm. Pils 0-30
525 Davon Osmosewasser % O3 525 CaCl (2 H20) 100% o 5,25 D, Pils, Promiun Lager 50150 50— 100
Natrium 13,00 Davon Abgekocht % 0.0% Natrium 13,00 NaCl Natrium 13,00 Dortm. Export 75- 100 100 - 200 50 - 100
Anionen: Davon VE-Wasser % 0.0% Anionen: NaHCO3 Anionen: Mérzen, Festbier 50— 150
11,87 100,0% 11,97 MgCl (6 H20) 11,87 Dunkel, So 50150
(Chiorid 25,00 Chiorid 25,00 MgS04 (7 H20) Chiorid 25,00 Maibock, Heller Bock, D : 50 - 150
Sulfat 37,00 Sulfat 37,00 CaCc03 Sulfat 37,00 Dunkler Bock 50100
Phosphat 0 I Hauptguss T 219 | Phosphat 0,00 Phosphat 0,00 PPale Ale, Ordinary Bitter 100 - 200 50 - 100
Lactat 0 Nachguss I 8.1 Lactat 0,00 Wittel Menge [mi] Lactat 0.00 Mild Ale, Best Bitter, Scolch Ale 100 - 200 50 - 100
Berechnete Werte: ["dH] Werte: ["dH] [ fichséure (80%) 0 Werte: [°dH] rish Dry Stout, Porter 50— 150 50100
Gesamiharte 8,28 5,08 [T gerechnet ais Salzséure (%) 0.0 8,08 [Weizenbier, Wer 50 100
c E 5,14 c ] 5,14 Aure fir 0.0 c 5.14 [Wit, Cream Ale, Klsch
Ca-Harte 7,07 Ca-Harte 7.07 Bure (10%) Ca-Harte 7,07 [American Pale Ale, American IPA
Mo-Harte 121 IMg-Harte 121 gerechnet als ure (10%) Mg-Hérte 121 [Altbier, ESB, English IPA 50100
3 3,14 3,14 Phosphorsaure 3,14 Extra / Sweet / Oatmeal Stout 50150
SO4/CI-Verhaltnis 148 SO4ICI-Verhaltnis 148 Salzséure SO4ICI-Verhaltnis | 1.48 Ale, Triple, Blonde 50- 100
Restalkalitat 2,94 Restalkalitat 2,94 Masse aure [g] 0,00 Restalkalitit 2,94 [Brown / Strong Scotch Ale, Barleywine 50-100 50- 150
Phosphorsaurekonzentration 75 % Russian Imperial Stout 50 - 150
Masse Salzsure [q] 0,00 CL/S04-Verhalinis| 068 Zu hoch
i 9% | 20-1
Nar Tmgil ] I Nah Wi [mgii] Naherungswerte Osmosewasser [mg/l] [Hopfenbetont 12025 Zu niedrig
Stark saurer Leitfahigheit
Entsalzer Typ Kationentauscher Ausgangswasser [uS/cm] 0,00
Leiffahigkeit Leifahigheit
Kationen: Ausgangswasser [uS/cm] 700,00 Enthartet [ pS/cm] 6,00
Calcium 2768 E"‘Lf;:::“lgcg‘,‘cm] G ! B Malze EBC  |Masselkgl|  Anteil [%] pHdw  |pHdw_exp PH_dw_exp weighted
525 Kationen: Kationen: Normale Malze
Natrium 13,00 Caloium 0,51 Caloium 258 Fisner 400 5 0,00 54 00
Anionen: 0,05 0,26 Pale Ale 7,00 Y 0,00 i 00
43,50 Natrium 0,13 Natrium 0,65 IMdnchner | 19,00 0,00 X ,00
(Chiorid 25,00 Anionen: Anionen: Wiener 10,00 Y 0.00 i 00
Sulfat 37,00 [ 112 ; 5,60 i T Spitzmalz 4,00 05 |79 0.00 i 42
Phosphat 0 (Chiorid o1 (Chiorid 125 Minchner I 23,00 532 [18% 0,00 3 18
Lactat 0,00 [Sullat 01 [Sullat 1,85 Summe Basis Malze 60
Berechnete Werte: ["dH] Phosphat 00 Phosphat 0,00 Caramalze
Gesamthérte 08 Lactat 00 Lactat 0,00 Spezial W 300,00 % 00 00 53,00
c: B .00 Werte: [’dH] Werte: ["dH] (Cara Aroma 400,00 % ,00 ,00 66,00
Ca-Harte 88 08 X i 100,00 % 00 00 27,00
Mg-Harte 21 c 05 c 2 Spezial B 350,00 5% 00 72 59,50
Nichtcarbonathérte 300 Ca-Harte 07 Ca-Harte 3 Résimalze 00
SO4(Cl-Verhaltnis 148 Mg-Harte 01 Mg-Harte 0 = 1,00 0 % 0,00 00 40,00
Restalkalitat 0.72 i 03 i 1 ‘Summe 6.82 38
SO4/CI-Verhaltnis 00 SO4/CI-Verhaltnis 0!
Restalkalitit ,03 Restalkalitit 15
Summe 0,00
pH Maische in VE Wasser I 422 |
Maischekorrektur I 0,055 I
| 428 |

Quelle der pH Daten : http://braukaiser.com/documentsfeffect_of_water_and_grist_on_mash_pH.pdf , Dipl. Ing. Kai Troester

Quelle der pH Daten : https:/ defindex.php? p_maischph , Malz Maische und mehr
CaSo4 (2 H20) I CaSo4 (2 H20) ;
CaCl (2 H20) X CaCl (2 H20) X
NaCl X NaCl ;
NaHCO3 X NaHCO3 ;
MgCl (6 H20) X MgCl (6 H20) X
MgSO4 (7 H20) X MgSO4 (7 H20) ;
CaCO3 I CaCO3 ,
Wittel Menge [mi] Wittel Menge [mi]
Gure (80%) I Gure (80%) ;
Salzsaure I Salzsaure ;
Bure (10%) I Gure (10%) ;
- s -
0, ;
75 75
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