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Bier und Recht M/\I‘A“Trl}i\

Zusammenhang zwischen der Herstellung und
Kennzeichnung von Bier

(nach P. Hahn aus dem Praxishandbuch der Brauerei)
- Lebensmittelrecht

- Eichrecht und Fertigverpackungsrecht -
- Getrankeschankanlagen und Hygienerecht
- Recht zum Verkauf von Bier

Sinn der Gesetze

- Gesundheitsschutz

- Tauschungsschutz

- sachgerechte Unterrichtung des Verbrauchers
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Generelle Problematik bei der Umsetzung
der lebensmittelrechtlichen Vorgaben TLT

Unwissenheit Uber korrekte Produktgestaltung bei Herstellern /
Abfullern / Vertreibern:

« Zusammenhange zwischen Zutaten, Technologie, endgultiger
Produktbeschaffenheit und Aufmachung der Verpackung sind haufig
unklar

« Meist direkte Orientierung an den Mitbewerbern

« Drang zur Wettbewerbsdifferenzierung durch auffallige
Deklarationen

=> Lebensmittelrechtlichen Angaben werden haufig ungentgend an

die konkreten Produktspezifikationen angepasst, da sie von der
Konkurrenz direkt kopiert werden
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Generelle Problematik bei der Umsetzung
der lebensmittelrechtlichen Vorgaben TLT

* Fehler in der Deklaration fUhren zu
» Imageverlust (schlechte Presse)
. Kun)denreklamationen (einige Konsumenten haben sehr viel
Zeit
« Behordlichen Beanstandungen
- Ordnungswidrigkeits- / Strafverfahren - Geldstrafen
- Ruckrufaktionen / Entschadigungszahlungen

- zusatzliche Kontrollen / eine Beanstandung kommt selten
allein

- Zwang zur Produktumgestaltung
» Import- / Exportverweigerung

=» Haufige Deklarationsfehler lassen auch auf Produktmangel
schlief3en
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Auszug: Amtliche Produktbeanstandungen

2010

TUTI

Direkter Zusammenhang zwischen Produktbeschaffenheit und

Deklaration
Beanstandung Beanstandung
Beanstandete = Beanstandung aufgrund aufgrund
Zebvs Bezeichnun Sesamzal Proben bty o Zusammen- Kenn-
Code 9 der Proben gesundheitlicher
Risiken setzung/ zeichnung/
Beschaffenheit  Aufmachung
Zahl Quote

Lebensmittel 64.054 7085 11,1% 309 5.845 2.526

01 Milch 1.331 29 22% 1 28 0
Fruchtsafte, Fruchtnektare, Fruchtsirupe,

81 Fruchtséfte getrocknet 624 B 1% 0 o4 40
Alkoholfreie Getranke, Getrankeansatze,

B Getrankepulver (auch brennwertreduziert) e WI| 45% . e =

33 | Weine, Traubenmoste 8.621 387 45% 1 326 24
Erzeugnisse aus Wein (auch Vor- und

. Nebenprodukte der Weinbereitung) L 19] 148% L e Ly
Weinahnliche Getranke sowie deren

35 | Weiterverarbeitungserzeugnisse 225 25 1M1% 0 5 24
(auch alkoholreduziert oder alkoholfrei)
Biere, bierahnliche Getranke,

36 Rohstoffe fir die Bierherstellung 063 156] 235% 0

37 Spirituosen, spirituosenhaltige Getranke 476 151 31,7% 0

59 Trinkwasser, Mineralwasser, Tafelwasser, 10,434 1845 17.7% 0 1819 33

Quellwasser, Brauchwasser

Quelle: LGL Jahresbericht 2010.Zu finden unter: http://www.lgl.bayern.de/publikationen/doc/jahresberichte/lgl_jb_2010.pdf
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Deklaration als Teil der Qualitatssicherung M/\r[\lﬁmm—\

Problem:

« Es gibt keine direkte Anleitungen zur Aufmachung eines Produktes
oder zur Gestaltung eines Etikettes

* Technisches Personal und Marketingabteilung besitzt generell keine
rechtswissenschaftlichen Vorkenntnisse

* Nur wenig spezialisierte Institutionen und Kanzleien kbnnen auf dem
Gebiet behilflich sein

» Gestaltetes Etikett und Produktaufmachung ist meist ein
Zufallsergebnis
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Deklaration als Teil der Qualitatssicherung MAFA“TT"-T\

Maflinahmen:

 Regelmaliige Verfolgung der Gesetze und Richtlinien
« Einarbeitung in die Internetrecherche
=>» Hier ist inzwischen alles kostenfrei zu finden
* |n Praxishandbucher und Kommentarsammlungen investieren

= Leicht verstandlich, da viele Fallbeispiele
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Deklaration als Teil der Qualitatssicherung MAFA“TT"-T\

Maflinahmen:

 Kontakt zu den zustandigen Amtern und Kontrollinstanzen suchen
und pflegen

« Rucksprache mit Interessenverbanden (z.B.: Deutscher Brauerbund,
etc.)

« Betriebsinterne Wege zwischen Technologie und Verkauf moglichst
kurz halten
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Matrixeffekte Technischer Neuerungen auf
die Produktdeklaration TUTI

[Amtliche Uberwachung |
—
[Technologie |

[Maschinenrichtlinie |

[Produktbeschaffenheit
Marketing |

Konsumentenschutz

Konsumentenwiinsche

[Marketing

Produktanforderungen

[Technologie |

[Amtliche Uberwachung | [Maschinenrichtlinie |
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Etikettierung von Bier unter nationalem
und europaischem Lebensmittelrecht TLUT

Auszug geltender Gesetzte auf nationaler Ebene und nach
europaischer Direktive:

1. Verordnung (EG) Nr. 178/2002 des Europaischen Parlamentes und
des Rates vom 28. Januar 2002 zur Festlegung der allgemeinen
Grundsatze und Anforderungen des Lebensmittelrechts, zur
Errichtung der Europaischen Behorde fur Lebensmittelsicherheit
und zur Festlegung von Verfahren zur Lebensmittelsicherheit

2. Lebensmittel-, Bedarfsgegenstande- und
Futtermittelgesetzbuch (Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch

— LFGB) vom idF der Bek. V. 24.7.2009

3. Verordnung uber Kennzeichnung von Lebensmitteln (Lebensmittel-
Kennzeichnungsverordnung — LMKV) idF der Bek. vom 15.
Dezember 1999

4. Los-Kennzeichnungs-Verordnung (LKV) vom 23. Juni 1993

5. Verordnung uber nahrwertbezogene Angaben bei Lebensmittel und

die Nahrwertkennzeichnung von Lebensmitteln (Nahrwert-
Kennzeichnungsverordnung — NKV) vom 25. November 1994
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Etikettierung von Bier unter nationalem
und europaischem Lebensmittelrecht TLUT

6. Verordnung (EG) Nr. 1924/2006 des europaischen Parlamentes
und des Rates vom 20. Dezember 2006 uber nahrwert- und

gesundheitsbezogene Angaben uber Lebensmittel

7. Verordnung uber Fertigpackungen (Fertigpackungsverordnung)
IdF der Bek. Vom 8. Marz 1994

8. Verordnung uber diatische Lebensmittel (Diatverordnung) vom 25.
August 1988 - gefallen im Anwendungsbereich fur Bier

9. Verordnung (EG) Br. 1925/2006 des Europaischen Parlamentes
und des Rates vom 20. Dezember 2006 Uber den Zusatz von
Vitaminen und Mineralstoffen sowie bestimmten anderen Stoffen
zu Lebensmitteln

10.Verordnung (EG) Nr. 834/2007 des Rates vom 28. Juni 2007 uber
die okologische/biologische Produktion und die Kennzeichnung
von okologischen/biologischen Erzeugnissen und zur Aufhebung
der Verordnung (EWG) Nr. 2092/91
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Elemente der Kennzeichnung wm

Elemente der Kennzeichnung
1.Verkehrsbezeichnung
2.Nennfullmenge

3.Mindesthaltbarkeitsdatum Im gleichen Sichtfeld anzubringen
4.Alkoholgehalt Verpflichtend anzugeben
5.Herstellerangabe

6.Zutatenverzeichnis__}-~ | e

7.Losangabe _ io 3

8.Preis, Grundpreis, EAN-Code :

9.Zusatzliche Angaben

1. Nahrwerttabelle
2. Gutesiegel
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Elemente der Kennzeichnung m_,f/\r[\ﬁ]“—\

Alle verpflichtenden Kennzeichnungselemente auf einer
Fertigverpackung oder dem damit verbundenen Etikett mussen
folgenden Kriterien entsprechen:

a) in deutscher Sprache

b) leicht verstandlich

c) deutlich sichtbar und leicht lesbar

d) unverwischbar

e) nicht durch andere Bildzeichen verdeckt oder getrennt

f) an gut sichtbarer Stelle
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1. Verkehrsbezeichnung wﬁﬁm—\

Ist rechtlich festgelegt als:

1. Nach allgemeiner Verkehrsauffassung ubliche Bezeichnung (z.B.:
Pils, Export, Dunkel) oder

2. eine Beschreibung des Getranks die dem Verbraucher ermoglichen
die Art des Lebensmittels zu erkennen und eine Verwechslung mit
vergleichbaren Lebensmitteln ausschliel3en (z.B. flr ein Radler: Ein
Biermischgetrank mit 50 % Bier und 50 % Zitronenlimonade mit
Zucker und 2 Arten von Suflungsmitteln)
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1. Verkehrsbezeichnung wﬁﬁm—\

Sonderfalle:

,Leichtbiere”:

- Einfachbiere mit einer Stammwurze von bis unter 7 °P, muss die
Verkehrsbezeichnung: ,,Bier mit niedrigem Stammwiirzegehalt”
angegeben werden

- Schankbiere mit einer Stammwurze ab 7 °P bis unter 11 °P , muss
die Verkehrsbezeichnung ,,Schankbier” angegeben werden

- Malgebend entscheidend fur die Verkehrsbezeichnung ist der
Zeitpunkt des Einbrauens. Nachtragliche Alkoholreduzierungen
werden nicht berucksichtigt.

Bei Bieren nach ,g.g.A.” existieren feste Definitionen
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2. Nennfullmenge TLT

- Die Fullmenge beim Bier ist nach Volumen anzugeben, in: (ml), (cl),
oder (I)

- Folgende Mindestschriftgrol3en sind einzuhalten

(1) Die Zahlenangaben nach § 2 Abs. 3, § 6 BAbs. 3 und 4 und §§ 11 und 18 missen
mindestens folgende Schriftgréfifen haben:

Nennfiillmenge in g oder ml Schriftgréffe in mm
5 bis 50 2
mehr als 50 bis 200 3
mehr als 200 bis 1.000 4
mehr als 1.000 6
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2. Nennfullmenge TLT

- Fertigpackungen konnen unter bestimmten Voraussetzungen das
EWG-Zeichen tragen. Damit garantiert der Hersteller, dass

« EG-Richtlinien hinsichtlich der Fullmengenanforderungen,
Fullmengenangaben, Herstellerangaben und Nennfullmenge
eingehalten wurden:

(2) Die zul&dssigen Minusabweichungen betragen:

Nennfillmenge ON Zulidssige Minusabweilchung

[+

in g oder ml in % von QN in g oder ml

5 bis 50 5 -
50 bis 100 - 4,5
100 bis 200 4.5
200 bis 300 - 9
300 bis 500 3 -
500 bis 1.000 - 15
1.000 bis 10.000 1,5 -

« Ohne EWG-Zeichen konnen in andere EU-Staaten vertriebene
Waren zuruckgewiesen werden

« Das EWG-Zeichen muss mindestens 3 mm hoch sein
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3. Mindesthaltbarkeitsdatum (MHD) M/xlj“ﬁﬁm_\

- Dem MHD ist immer unverschlisselt ,mindestens haltbar bis“
voranzusetzen

- Die Angabe von ,tt.mm.jj* kann auch an anderer Stelle erfolgen,
wenn nach ,mindestens halt bis” auf diese andere Stelle der
Datumsangabe hingewiesen wird. Z.B.: ,mindestens halt bar bis:
siehe Riickenetikett”

- Das MHD ist kein Verfallsdatum. Nach Ablauf des MHD kann ein
Bier weiterhin verkauft werden. Voraussetzung ist eine erhohte
Sorgfaltspflicht des Verkaufers
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3. Mindesthaltbarkeitsdatum (MHD) M/\lj“ﬁ]“—\

- Hangt das MHD von bestimmten Angaben ab, mussen diese
angegeben werden. Z.B.: ,gekuhlt und lichtgeschutzt
aufbewahren”

- Bei Haltbarkeit bis zu 3 Monaten:
,mindestens haltbar bis: Tag Monat M

- Bei Haltbarkeit von 3 bis 18 Monaten:

,mindestens haltbar bis (Ende): ).g Monat Jahr”

- die Angabe der Losnummer ist bei Nichtangabe des Tages
jedoch erforderlich
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4. Alkoholgehalt M/\Fl\“ﬁwm—\

- Die Angabe des Alkoholgehaltes ist bei Getranken mit mehr als 1,2
% vol Alkohol vorgeschrieben

- Somit durfen keine Nahrwertbezogenen Angaben mehr ausgelobt
werden, mit Ausnahme solcher, die sich auf eine Reduzierung des
Alkoholgehaltes oder des Brennwertes beziehen, z.B. ,big four” bei
kalorienreduzierten Leichtbieren

- Der Alkoholgehalt ist in Volumenprozent bis auf hochstens eine
Dezimalstelle anzugeben

- Der Angabe folgt das Symbol ,% vol“ oder ,% vol.”

- Der Angabe wird das Wort ,Alkohol” oder ,alc.” vorangestellt
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4. Alkoholgehalt M/\rhlﬁ]“—\

- Zulassige Abweichungen des Alkoholgehaltes beim Bier sind:

« Alkoholfreies Bier: Alilgemein < alc. 0,5 % vol
Maximal analytisch zulassig ist ein alc. 0,55 % vol

« Alkoholgehalt bis 5,5 % vol: alc. +/- 0,5 % vol
« Alkoholgehalt von mehr als 5,5 % vol: alc. +/- 1,0 % vol

« Radler / Russn / Sonstige Biermischgetranke: alc. +/- 0,3 % vol
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5. Herstellerangabe Tu-"

- Angabe des

» Herstellers

 Verpackers (Fullers)

* In der EU niedergelassenen Verkaufers

- Amtliche Begrundung zur Vollstandigkeit der
Anschrift:

Ein Brief muss die Anschrift problemlos und ohne
weitere Nachforschungen erreichen konnen

D. Cotterchio 22 Forschungszentrum Weihenstephan
Etikettengestaltung aus Sicht der Qualitatssicherung fur Brau- und Lebensmittelqualitat



6. Zutatenverzeichnis m_,f/\rAJT\rl]“—\

- Der Aufzahlung der Zutaten muss das Wort ,Zutaten:” allein oder in
einem Satz, z.B.: ,gebraut aus folgenden Zutaten:“, vorangestellt
werden

- Ist beim Bier unabhangig vom Alkoholgehalt

- Die Zutaten sind in absteigender Reihenfolge ihres Gewichtsanteils
zum Zeitpunkt der Verwendung mit ihrer Verkehrsbezeichnung
anzugeben
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6. Zutatenverzeichnis TLT

- Die Zutaten sind durch Kommata zu trennen

- Wasser: Die Bezeichnung ,Wasser“ oder ,Brauwasser” darf
gewahlt werden

« Malz: ,Malz” ist auf Grund der Allergenkennzeichnung nicht
mehr ausreichend. Die Malzart, auch Gerstenmalz muss, immer
angegeben werden.

* Hopfen: Fur Naturhopfen, Hopfenpellets und Hopfenpulver ist
die Bezeichnung ,Hopfen” ausreichend. Hopfenextrakt muss als
,Hopfenaroma“, ,Hopfenausziige"“ oder
,Hopfenextrakt, gekennzeichnet sein
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6. Zutatenverzeichnis TLT

« Hefe: Nur verpflichtend wenn im fertigen Bier noch enthalten

=>» Bei der Verkehrsbezeichnung ,Hefeweizen® ist eine Hefezellzahl
von mindestens 1 Mio. Zellen/ml angebracht

« Kohlensaure: die im Brauprozess entsteht muss nicht
gekennzeichnet werden. Wird die Kohlensaure aus einem
anderen Brauprozess zugegeben muss diese als
,Garungskohlensaure” deklariert werden

25 Forschungszentrum Weihenstephan
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6. Zutatenverzeichnis TLT

« Zucker: Nach Anlage 1 LMKYV st
- Saccharose jeder Art als ,Zucker” zu bezeichnen

- Glukosesirup und getrockneter Glukosesirup jeweils mit einem
Fruktosegehalt von nicht mehr als 5 Prozent in Gewicht in der
Trockenmasse als ,Glukosesirup” zu bezeichnen

- Mit mehr als 5 Prozent Fruktosegehalt ist Glukosesirup als
,Glukose-Fructose-Sirup“ zu bezeichnen

- kristallwasserfreie und kristallwasserhaltige Dextrose ist als
,Dextrose" oder als ,Traubenzucker” zu bezeichnen
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6. Zutatenverzeichnis TLT

« Zuckerkulor: Bei der Herstellung eines Malztrunkes sind,
obwohl die Verkehrsauffassung nicht unter Bier fallt,
folgende Farbstoffe Ublich:

Lebensmittel, fir die nur bestimmte Farbstoffe zugelassen sind

I Lebensmittel I E- I Zusatzstoftf I HO6chst- I
I I Nummer I I menge I
B i e et et I
I 1 I 2 I 3 I 4 I
B e e e i I
I Bier; I E 150a I Einfaches Zuckerkuldr ) I I
I Cidre bouche I E 150b I Sulfitlaugen-Zuckerkuldr ) I gs I
I I E 150c I Ammoniak-Zuckerkuldr ) I I
I I E 150d I Ammonsulfit-Zuckerkuldr ) I I
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6. Zutatenverzeichnis TLT

« Die Deklarierung von Réstmalzbier bei ,dunkeln Bieren” in

Bayern
ist nicht erforderlich: wird erforderlich:
Nach der Verkehrsauffassung in Bayern Nicht nach der Verkehrsauffassung in Bayern
hergestellt hergestellt
WENN: WENN:
1. > 50 % dunkles Malz 1. Herstellung ausschliel3lich aus hellem Malz bzw.
2. untergarig mind. 40 EBC-Farbeinheiten einem entsprechend geringerem Anteil an dunkelm
obergarig mind. 30 EBC-Farbeinheiten Malz (< 50 %)
2. untergarig mind. 40 EBC-Farbeinheiten
obergarig mind. 30 EBC-Farbeinheiten
Zutaten: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen Zutaten: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen, Réstmalzbier
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7. Losangabe Tu-"

- Ein Los ist die Gesamtheit an Lebensmitteln die unter gleichen
Bedingungen hergestellt wurden

- Im Falle einer Reklamation oder bei auftreten Betriebsinterneer
Fehler sind die betroffenen Lebensmitteln eindeutig zu identifizieren

- Die Angabe muss aus einer Kombination von Buchstaben und/oder
Ziffern bestehen
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7. Losangabe Tu-"

- ,L” muss vorangestellt werden, wenn sich die Losangabe nicht
deutlich von anderen Angaben unterscheidet

- Die Losnummer kann bei einem unverschlusselten MHD mit Tag,
Monat und Jahr entfallen

- Die Angabe der Losnummer ist, wie beim MHD als Einkerbung mit
,L 1/2/4/8/16" ebenfalls moglich
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8. Preis, Grundpreis, EAN-Code ,/\‘_,/V\I—A“ﬁ]“—\

- Beim Verkauf ist verpflichtend anzugeben:
* Der Preis der Packung

* Der Grundpreis des Lebensmittels
« Bezogen auf 1 kg bzw. 100 g oder
« Bezogen auf 1 Liter bzw. Milliliter

- Beim Verkauf ist verpflichtend anzugeben:

- Zustandigkeit bei Vergabe des Vergabe des 13stelligen EAN

GS1 Germany GmbH, Maarweg 133, D-50825 Kaln

Tel.: +49 (0)221 /947 14 -0
Fax: +49 (0)221 /947 14 -990
www.gs1-germany.de, info@gs1-germany.de
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9. Nahrwertkennzeichnung ,/\‘_,/V\I—I\“ﬁ]“—\

Eine nahrwertbezogene Angabe ist jede beim Inverkehrbringen von
Lebensmitteln erscheinende Angabe oder Darstellung, die zum
Ausdruck bringt, dass ein Lebensmittel besondere
Nahrwerteigenschaften besitzt, weil es Energie

- liefert, z. B. ,energiehaltig”

- in vermindertem, z. B. ,light”, bzw. in erhdhtem Male, z. B.
Jkraftigend”, liefert

- oder nicht liefert, z. B. ,kalorienfrei
oder weil es Nahr- bzw. Inhaltsstoffe

- enthalt, z. B. ,vitaminhaltig”

- in verminderter, z. B. ,kalorienreduziert”, bzw. erhohter Menge, z. B.
,reich an Vitaminen und Spurenelementen®, enthalt

- oder nicht enthalt, z. B. ,zuckerfrei®.
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9. Nahrwertkennzeichnung ,/\‘_,/V\I—I\“ﬁ]“—\

- Eine Nahrwertkennzeichnung (die Form ist als Nahrwerttabelle
vorgeschrieben) ist freiwillig immer moglich

- Wird verpflichtend bei Nahrwertbezogenen Angaben, z.B.: kalorienarm
(weniger als 20 kcal/100ml), kalorienreduziert, vitaminreich, isotonisch,
far sportlich Aktive, etc.

- Darf nicht im Zusammenhang mit Alkohol angegeben werden. Biere
mit alc > 1,2 vol. % durfen mit Ausnahme solcher, die sich auf die
Reduzierung des Alkoholgehaltes oder Brennwertes beziehen, keine
nahrwertbezogene Angaben tragen.

- Angaben zum Vitamin- und Mineralstoffgehalt sind nur moglich, wenn
100 ml (100 g) des Lebensmittels mindestens 15 % der in Prozent
empfohlenen Tagesdosis (RDA) enthalten
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9. Nahrwertkennzeichnung ,/\‘_,/V\I—I\“ﬁ]“—\

- Dieser Anteil der empfohlenen Tagesdosis ist mit anzugeben

- Enthalten 100 ml nicht die geforderten 15 % des Tagesbedarfs des
ausgelobten Stoffes kann auch der komplette Packungsinhalt
(FUllmenge der Flasche) zur Erfullung der geforderten Tagesdosis
herangezogen werden. Z.B. “* 500 ml enthalten 33 % des
empfohlenen Tagesbedarfs (RDA) “

- Moglich als ,Big four” bei Angaben tber Brennwert, Eiweil3-,
Kohlenhydrat- oder Fettgehalt oder ,Big eight” bei Angaben Uber
Zucker-, Natriumgehalt oder Gehalt an gesattigten Fettsauren
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- Die Angabe der ,Big four” wird z.B. durch die Angabe
,kalorienreduziert im Vergleich zu...”, verpflichtend.

Diese hat jeweils mit dem durchschnittlichen Wert oder Gehalt sowie
in folgenden Einheiten zu erfolgen:

Néhrwertangabe pro 100 mi:

Brennwert kJ (kcal)
Eiweil3 g
Kohlenhydrate g
Fett g
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9. Nahrwertkennzeichnung m_,f/\rAJT\rl]“—\

- Die ,Big eight” werden z.B. bei der Auslobung: ,Fiir die schnelle
Regeneration nach dem Sport” verpflichtend.

Néhrwertangabe pro 100 mi:
Brennwert kJ (kcal)
Eiweil3

Kohlenhydrate

davon Zucker

Fett

davon gesattigte Fettsauren
Ballaststoffe

Natrium

Q © © © © © ©
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- Die Nahrwertkennzeichnung der ,Big four” oder ,Big eight” darf
zusatzlich zu den Angaben den Gehalt an:

Starke g
mehrwertigen Alkoholen g
einfach ungeséttigten Fettsduren g
mehrfach ungeséttigten Fettsduren g
Cholesterin mg
Vitaminen und Mineralstoffen

Je nach Vitamin mg oder ug wiedergeben, siehe Tabelle
,signifikante Menge des Tagesbedarfs nach RDA".

SIS o

Die Angaben von mindestens 2 Vitaminen wird z.B. bei der
Auslobung: ,Reich an Vitaminen® verpflichtend.
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9. Nahrwertkennzeichnung

Vitamine und Mineralstoffe empfohlene Tagesdosis | signifikante Menge in
Vitamin A 800 120 Mg
Vitamin D 50 0,75 Mg
Vitamin E 12 1,8 mg
Vitamin K 75 11,3 Mg
Vitamin C/Ascorbinsaure 80 12,0 mg
Vitamin B4/Thiamin 1,1 0,17 mg
Vitamin By/Riboflavin 1,4 0,21 mg
Niacin/Nicotinsaure 16 2,4 mg
Vitamin Bg 14 0,21 mg
Folacin/Folsaure 200 30 Mg
Vitamin B> 2,5 0,37 Mg
Biotin 50 7,5 Mg
Vitamin Bs/Pantothensaure 6,0 0,90 mg
Kalium 2000 300 mg
Chlorid 800 120 mg
Calcium 800 120 mg
Phosphor 700 105 mg
Magnesium 375 56 mg
Eisen 14 21 mg
Zink 10 15 mg
Kupfer 1,0 0,15 mg
Mangan 20 0,30 mg
Fluorid 3,5 0,52 mg
Selen 55 8,2 Mg
Chrom 40 6,0 Mg
Molybdan 50 7,5 Mg
lod 150 22 Mg
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9. Nahrwertkennzeichnung um

Bei den Toleranzen der Nahrstoffgehalte vom deklarierten Wert werden
15 % Abweichung

— zuzuglich der Messunsicherheit des Analyseverfahrens —
von amtlicher Seite nicht beanstandet.
Genauere Empfehlungen nach der GDCh von 20009:

Gruppe 1:
Eiweild, Kohlenhydrate, Zucker, Ballaststoffe, Fett, Fettsauren
unter 10 g/100ml £15¢g
10-409g/100ml 15 %
Uber40g/100ml +6,0g
Gruppe 2:
Makronahrstoffe: Natrium, Kalium, Chlorid, Magnesium, Calcium, Phosphor,
Eisen, Zink
Vitamine: Vitamin B4, By, Bg, C, Pantothensaure, Niacin
Cholesterin
+ 20 %
Gruppe 3:
Vitamine: Vitamin A, D, E, K, B4», Folsaure, Biotin
+ 30 %
Gruppe 4:
Spurenelemente: lod, Kupfer, Mangan, Fluorid, Selen, Chrom, Molybdan
+ 50 %
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9. Nahrwertkennzeichnung um

Spezialfall Isotonie:

Fallt die Auslobung ,/sotonisch“ (oder z.B. ,geeignet fiir schnelle
Erholung nach kérperlicher Anstrengung™):

- muss das Bier alkoholfrei sein

- sollte die Einteilung und die Art der Messung der Osmolalitat nach
Piendl berucksichtigt werden:

e Biere (und andere Getrdnke) mit Osmolalitdtswerten zwischen 275 und 305 mmol pro kg
(=290 = 5 Prozent) werden als streng isotonisch und solche

e zwischen 246 und 334 mmol pro kg (= 290 £ 15 Prozent) als isotonisch bezeichnet. Biere
(und Getrinke), die

e deutlich unter 245 mmol pro kg liegen, werden als hypotonisch und solche, die

e deutlich tiber 335 mmol pro kg liegen, als hypertonisch eingestuft.

- Messung aus MEBAK WUBIBiMi (Wurze Bier Biermischgetranke)
2.10.2
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Spezialfall Isotonie:

- die bisherige Bestimmung der Osmolalitat tber die
Gefrierpunktmessung ist jedoch noch nicht genormt, wird jedoch nach
MEBAK empfohlen

- aulRerdem handelt es sich bei dieser Art der Auslobung auch um eine
Nahrwertbezogenen Angabe

- so gilt die Angabe einer Nahrwerttabelle (,,big eight®) als
verpflichtend

- wird die Isotonie nicht eingehalten wird aus wettbewerbsrechtlicher
Sicht der Verbraucher irregefuhrt oder getauscht

D. Cotterchio 41 Forschungszentrum Weihenstephan
Etikettengestaltung aus Sicht der Qualitatssicherung fur Brau- und Lebensmittelqualitat



9. Nahrwertkennzeichnung ,/\‘_,/V\I—I\“ﬁ]“—\

In alkoholfreiem, (kaloreinreduziertem oder alkoholreduziertem,
nur ,,big four “maoglich) Bier haufig verwendete
Begriffsbezeichnungen und deren Bedingungen:

- ENERGIEARM / KALORIENARM:

Die Angabe, ein Lebensmittel sei energiearm, sowie jede Angabe,
die fur den Verbraucher voraussichtlich dieselbe Bedeutung hat, ist
nur zulassig, wenn das Produkt im Falle von festen Lebensmitteln
nicht mehr als 40 kcal (170 kJ)/100 g oder im Falle von flussigen
Lebensmitteln nicht mehr als 20 kcal (80 kJ)/100 ml enthalt. Far
TafelstRen gilt ein Grenzwert von 4 kcal (17 kJ) pro Portion, die der
sullenden Wirkung von 6 g Saccharose (ca. 1 Teeloffel Zucker)
entspricht.

D. Cotterchio 42 Forschungszentrum Weihenstephan
Etikettengestaltung aus Sicht der Qualitatssicherung fur Brau- und Lebensmittelqualitat
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- ENERGIEREDUZIERT / KALORIENREDUZIERT

Die Angabe, ein Lebensmittel sei energiereduziert, sowie jegliche
Angabe, die fur den Verbraucher voraussichtlich dieselbe
Bedeutung hat, ist nur zulassig, wenn der Brennwert um
mindestens 30 % verringert ist; dabei sind die Eigenschaften
anzugeben, die zur Reduzierung des Gesamtbrennwerts des
Lebensmittels fuhren.
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- ENTHALT: [NAME DES VITAMINS/DER VITAMINE] UND/ODER
[INAME DES MINERALSTOFFS/DER MINERALSTOFFE]-QUELLE

Die Angabe, ein Lebensmittel sei eine Vitaminquelle oder
Mineralstoffquelle, sowie jegliche Angabe, die fir den Verbraucher
voraussichtlich dieselbe Bedeutung hat, ist nur zulassig, wenn das
Produkt mindestens eine gemald dem Anhang der Richtlinie 90/496/
EWG signifikante Menge oder eine Menge enthalt, die den gemal
Artikel 7 der Verordnung (EG) Nr. 1925/2006 des Europaischen
Parlaments und des Rates uber den Zusatz von Vitaminen und
Mineralstoffen sowie bestimmten anderen Stoffen zu Lebensmitteln
zugelassenen Abweichungen entspricht.
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- HOHER [NAME DES VITAMINS/DER VITAMINE] UND/ODER
[INAME DES MINERALSTOFFS/DER MINERALSTOFFE]-GEHALT

Die Angabe, ein Lebensmittel habe einen hohen Vitamingehalt und/
oder Mineralstoffgehalt, sowie jegliche Angabe, die fur den
Verbraucher voraussichtlich dieselbe Bedeutung hat, ist nur
zulassig, wenn das Produkt mindestens das Doppelte des unter
,INAME DES VITAMINS / DER VITAMINE] und/oder [NAME DES
MINERALSTOFFS/DER MINERALSTOFFE]-Quelle” genannten
Werts enthalt.
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- LEICHT

Die Angabe, ein Produkt sei ,leicht”, sowie jegliche Angabe, die flir
den Verbraucher voraussichtlich dieselbe Bedeutung hat, muss
dieselben Bedingungen erfiillen wie die Angabe ,reduziert”; die
Angabe muss auflerdem mit einem Hinweis auf die Eigenschaften
einhergehen, die das Lebensmittel ,,leicht”“ machen.

- VON NATUR AUS/NATURLICH

Erfullt ein Lebensmittel von Natur aus die hier aufgefuhrte(n)
Bedingung(en) fur die Verwendung einer nahrwertbezogenen
Angabe, so darf dieser Angabe der Ausdruck ,von Natur aus/
natlrlich” vorangestellt werden.
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- Nach Markengesetz § 99 sind Geographische Herkunftsangaben
die Namen von Orten, Gegenden, Gebieten oder Landern sowie
sonstige Angaben oder Zeichen, die im geschaftlichen Verkehr zur
Kennzeichnung der geographischen Herkunft
von Waren oder Dienstleistungen benutzt werden

- Haben die durch eine geographische
Herkunftsangabe gekennzeichneten Waren oder
Dienstleistungen besondere Eigenschaften oder
eine besondere Qualitat, so darf die
geographische Herkunftsangabe im geschaftlichen
Verkehr fur die entsprechenden Waren oder Dienstleistungen dieser
Herkunft nur benutzt werden, wenn die Waren oder Dienstleistungen
diese Eigenschaften oder diese Qualitat aufweisen.
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Verantwortlich fur Definition dieser besonderen Qualitat sind meist die
reprasentativen Interessengemeinschaften der Hersteller;

Bspw.

Der Bayrische Brauerbund stellt den Antrag fur Eintragung zum
Schutz von geographischen Angaben und Ursprungsbezeichnung
gemal der Verordnung /EG) Nr. 5001/2006

Legt die einzuhaltenden Qualitatskriterien fest fur die geographische
Herkunftsangabe ,Bayrisches Bier” im geographischen Gebiet
,Freistaat Bayern” fest

Internationale Markenregistrierung erfolgt durch Vermittlung des
europaischen Patentamtes nach Madrider Markenabkommen
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Geographisch geschutzte Angaben, zu finden unter:
http://ec.europa.eu/agriculture/quality/door/list.html

Markenrecherche unter:
http://reqgister.dpma.de/DPMAreqgister/marke/einsteiger

Produktspezifizierung steht im Zusammenhang mit dem Eintrag als
Marke!
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Europaische
Kommission

Rechtlicher Hinweis | Fragen und Antworten | Suche | Kg
Dt

« Latest registered designations
« Latest published designations
« Latest applied designations
allRows v view 1-11 from 11 rows.
Dossier-Nr. Land Name Art des Antrags Date Status:
bier
E— o | E— BT T
DE/PGI/0005/01034 ¢F Deutschland Oktoberfestbier gg.A 23/08/2012 Anfrag eingereicht =
DE/PGI/0117/1174 &¥  Deutschland Wermesgriiner Bier gg.A 17/10/2011 Anfrag eingereicht R
DE/PGI/0117/0516 &7 Deutschland ¢ Muinchener Bier g.gA 04/10/2007 Registriert =
DE/PGI/0017/0518 B¢  Deutschland Bayerisches Bier g.g.A 05/07/2001 Registriert @
DE/PGI/0017/0472 B¢  Deutschland Hofer Bier gg.A 18/07/1998 Registriert @
DE/PGI/0017/0473 ¢  Deutschland Kulmbacher Bier gg.A 18/07/1998 Registriert @
DE/PGI/0017/0514 ¢  Deutschland Bremer Bier ggA 18/07/1998 Registriert @
DE/PGI/0017/1101 ¢  Deutschland Dortmunder Bier ggA 18/07/1998 Registriert @
DE/PGI/0017/1102 B¢  Deutschland Mainfranken Bier ggA 18/07/1998 Registriert @
DE/PGI/0017/1174 & Deutschland Wernesgriiner Bier g.g.A 21/03/1998 Registriert =
DE/PGI/0017/1324 B¢  Deutschland Reuther Bier g.g.A 21/03/1998 Registriert @
alRows v view 1-11 from 11 rows.
Seitenanfang
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DPMAregister-Startseite | English | Impressum/Datenschutzerklsrung | Hilfe | I @

Deutsches e
Patent- und Markenamt -

register

Geschmacksmuster

Patente und Gebrauchsmuster Marken

Markenblatt Einsteiger Monitoring Experte PIZ-Unterstiitzung

Geografische Herkunftsangaben

Sie sind hier: > Startseilz= > Marken > Einsteigerrecherche

Einsteigerrecherche

Fur weitere Informationen nutzen Sie die Hilfe zur Einsteigerrecherche.

Bitte beachten Sie, dass sich das Suchfeld "Wiedergabe der Marke" grundsatzlich auf Wortmarken bezieht.
Eine phonetische Ahnlichkeitsrecherche ist ausgeschlossen.

Informationen zu Klassifikationen finden Sie unter: Nizza-Klassifikation, Wiener-Bildklassifikation (PDF

—IRecherche formulieren |

Datenbestand: nationale Marken Gerneinschaﬂsmarken internationale Marken
Wiedergabe der Marke: bayerisches Bier ? z.B. PATRAS Partner
Registernummer/Aktenzeichen: ? z.B. 30705082
Beginn Widerspruchsfrist: ? z.B. 04.05.2007
Markenform: +~ 7 z.B. Wort-/Bildmarke
Anmelder/Inhaber: ? z.B. Bundesrepublik Deutschland
Klasse(n) Nizza: oder oder ?zB.9
Bildklasse(n) (Wien): ? z.B. 26.13.01
Waren/Dienstleistungen: ? z.B. Softvare

—|Trefferliste konfigurieren }

Datenbestand Aktenzeichen [ Bestandsart
Wiedergabe der Marke = Markenform = Klasse(n) Nizza
= Aktenzustand = Anmeldetag = Eintragungstag
=] Beginn Widerspruchsfrist = Anmelder/Inhaber [T vertreter
Trefferlistensortierung nach Aktenzeichen + aufsteigend
Treffer/Seite 50 + Maximale Trefferzahl 500

Recherche starten | | Zunicksetzen |
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9. Geographische Bezeichnung Tu-"

Definitionen vom Bayrischen Bier:

Hell/Lager -
Weizenbier '
untergarig
obergari . B R 3
garig ' ' Stammwlirzegehalt .in %: - 11,0-- 12,5
Stammwirzegehalt in %: _ 11 - 14 A Tinhihashait 4 AT BTy
L ' 0 in vol. %: 4,5 -5,
Alkoholgehalt in vol. %: 4,0 - 5,5 e & 8 ge, g - )
Farbe (EBC): 10-60 Einheiten (nell-gumke) arPe (EBC): | < ¥ = @] epeeipn
Bitterstoffe (EBC): . 10 - 30 Einheiten Bitterstoffe (EBC): 8 - 25 Einheiten
weizeharamatisc’hj,- fruch.tig, leicht malzaromatisch feinwiirzig, leicht, vollmundig, mild
Weizenschankbier - ' Dunkel
obergarig. . . L : untergarig = 7
Stammwirzegehalt in %: = 7,0 - 8,5 | Stammwirzegehalt in %: - 11,0 - 12,5
Alkoholgehalt in vol. %: 2,5 - 3,5 Alkohﬂlgehélt in vol. %: - 4,5-- §,5.
Farbe (EBC): 7 - 30 Einheiten Farbe (EBC): 40 - 60 Einheiten
Bitterstoffe (EBC): 6 - 20 Einheiten Bitterstoffe (EBC): . 20-- 35 Einheiten
spritzig, hef_earomatis_ch mal,zarﬁmatisch, - vollmundig B
D. Cotterchio 52 Forschungszentrum Weihenstephan

Etikettengestaltung aus Sicht der Qualitatssicherung fur Brau- und Lebensmittelqualitat



9. Geographische Bezeichnung Tu-"

Definitionen vom Bayrischen Bier:

Kellerbier/Zwickelbier - 2 o Schankbier > - - 7 ' =
untergarig L v' ) B T s ' untergérig _ _

Stammwiirzegehalt in %:~ 11,0 -713,0 . . Staﬂnnwﬁfzegehalt in %: F0 —.8.4

Alkoholgehalt in vol. %: 4,0 - 5,5 ' Alkoholgehalt in vol. %: 2,5 - 3,5

Farbe (EBC): 10 -. 30 Binheiten ~ Farbe (EBC): 5 — 15 Einheiten

Bittersto_ffe (EBC): 10 - 30 Einheiteil. ] © Hitterstoffe (EBC): 25— 30 Einheiten

1e1chte Hopfenblttere, unflltnert, nledrlg gespundet vollmundig, weich und spritzig mit weniger Alkohol u.

mit wenig Kohlensdure _ Kalorien als Vollbier

Doppelbock - SChwarzbier ~

untergarig = - : untergarm 7 ‘ ,
Stammwirzegehalt.in %: 18,0 - 21,0 © Stanmwurzegehalt in &: 11,0 - 12,5

pakohelgehalt i yol. 4t -6:0 = 8:4 ~_ RAlkoholgehalt in'vol. %: 5,0 - 5,5

Farbe (BBC): 10-120 Einheiten (hell-dunkel) : = oo® = o o
S , y R Farbe (EBC): : - 60 = 120 Einheiten
Bitterstoffe (EBC): 15 = 35 Einheiten ' :

Bitterstoffe (EBC): 10 - 30 Einheiten

ausgepragt vollmundig, malzbetont, leic}ite Xaramelnoter ) . 7 .
rostaromatisch, leicht malzaromatisch, -hopfenbitter
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9. Geographische Bezeichnung

Definitionen vom Bayrischen Bier:

Rauchbier

untergérig

Stammwﬁfzegehalt in %:

Alkoholgehalt in vol. %:

Farbe (EBC):
Bitterstoffe (EBC):

vollmundig und rauchig

Export

untergérig - -
Stémmmﬁrzegehalt;in %: 12,0 - 13,5

Alkoholgehalt in vol. %: 4,5 - 5,5

Farbe (EBC): © 10-50 Einheiten (hell-unkel)
Bitterstoffe (EBC): 15 - 35 Einheiten

12,0 - 14,5

5:0 = 650

40 - 60 Einheiten
20 - 30 Einheiten

vollmundig, abgerundete Bittere

Bock

unteigérig _ 7

Stammwirzegehalt in %: 16 - 18

Alkoholgehalt in vol. %: 6,0 - 8,0

Farbe (EBC]: 10-120 Einheiten (hell-dunkel)
Bitterstoffe (EBC): 15 - 40 Einheiten |

vollmundig, malzhetant,'feine Hopfennote

Pils .

untergarig
Stammwﬁrzegehalt in %:
Alkoholgehalt in vol. %:
Farbe (EBC): '
Bitterstoffe (EBC):

1.0 = 12,5 -

4,0 - 5,5

5 - 15 Einheiten
25 - 45 Einheiten

ausgepragte, feinherbe Hopfeﬁbittére -
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9. Geographische Bezeichnung Tu-"

Definitionen vom Bayrischen Bier:

Kristallweizen Mirzen/Festbier -

Dberééfig unt_ergérig-'. o o

Stammwirzegehalt in %: 11,0 - 13,0 Stemmwlrzegehzlt in %:. 13,0 - 14,3

Alkoholgehalt in ST » 4,5 = 5,5 Alkoholgehalt in vol. %: 4,5 - 6,0 |

Farbe (EBC): - - 6 - 18 Einheiten Forbe (EBC): ... 7 - 40 Einheiten
' Bitterstoffe (EBC): 12 - 45 Einheiten

Bitterstoffe (EBC): 10 - 20 Einheiten

L e malzbetont mit leichter Hopfenbittere
weizenaromatisch, rezent - -

Eisbier/Icebier. -

untergédrig , _
Stammwirzegehalt in %: 11,0 - 13,0
ﬁikcholgehalt— in vol.. %7 4,5 - 5,0

Farbe (EBC): _ 5 - ED'EinhEite_n_-
Bitterstoffe (EBC): 10 - 25 Einheiten

sehr mild, se_hr we,ich

Forschungszentrum Weihenstephan
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Etikett mit Kennzeichnungsmangeln

Brust
- Xbrau 7832
2 light si:
= g 3
& 2
=1
= Pez
Seit jeher mit @ seit iangem in E ,:? ; 5;
feinstem Familienbesitz o i : % s
Quellwasser 5. Generation Xbrau IJ'Q e

dieses Kalorienreduzierte ist
fir Kenher und Freunde des
herb-trischen Geschmacks

Enthdit:Wasser, Malz, Hopten,

extrakt, Kohlensdure

100 ml enthalten
durchzchnittlich: Brennwaert

. a 5 . 13kcal, Kohlenhydrate 3,49,
Das leichte fir den sportiich Aktiven ERETA | Eiveit 0,419, Fett 0g

. Mindestens
edelherbes Schankbier T "ll ||l||| Kekbe b
1234506

05 kalonenreduziert 12,2011

Xbrau
light

Grarror
Freirvon
Eraudorf
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1. Verkehrsbezeichnung

Brust
© Xbrau\ gpa:
- - 5. s g
w
L0 light zia
— n T 3
= I3
? g
a =
Seit jeher mit g seit langem in - z ;; &
.y o - W
feinstem Familienbesitz o g 5
Quellwasser 5. Generation 9

dleses Kalovienreduzierte Is

herb-trischen Geschmacks
Enthdlt:Wasser, Maiz, Hopten,
extrakt Kohlensdure

Grarrer
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2. Nennfullmenge 3. Mindesthaltbarkeitsdatum
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4. Alkoholgehalt
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5. Herstellerangabe Tu-"
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6. Zutatenverzeichnis
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7. Losangabe
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9. Zusatzliche Angaben Tu-"
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9. Nahrwertbezogene Angaben
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Etikett mit Kennzeichnungsmangeln
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Korrigiertes Etikett ohne Kennzeichnungsmangel
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Etikett mit Kennzeichnungsmangeln TI.ITI
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Etikett ohne Kennzeichnungsmangeln Tu-"
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Zukunft: Lebensmittelinformationsverordnung ’/\‘_/\/\I_A'“-I-rl\lm/_\

Giultig ab 13. Dezember 2014

Mit Art. 49 der VO (EU) 1169/2011 betreffend die Information der
Verbraucher Uber Lebensmittel (Lebensmittelinformationsverordnung
— LMIV) in Art. 7 Abs. 1 und 2 wie folgt neu gefasst:

,Die Nahrwertkennzeichnung von Erzeugnissen, bei denen
néhrwert- und/oder gesundheitsbezogene Angaben gemacht werden,
ist obligatorisch, es sei denn, es handelt sich um
produktlibergreifende

Werbeaussagen. Bei ndhrwert- und/oder gesundheitsbezogenen
Angaben flr einen genannten Nahrstoff wird die Menge dieses
Néhrstoffs angegeben.”

Die Nahrwertkennzeichnung wird an die Regelung des Art. 30 Abs. 1
LMIV angepasst und entsprechend der Terminologie der LMIV in
Nahrwertdeklaration umbenannt
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Zukunft: Lebensmittelinformationsverordnung M\/\rl\l-l\-rl\lm_\\

Zukunftig muss die Nahrwertdeklaration entsprechend Art. 30 Abs.
1 LMIV die neuen ,big seven®, namlich den
-Brennwert und die Mengen an

-Fett,
-gesattigte Fettsauren,
-Kohlenhydrate,
-Zucker, Am
-Eiweill und Salz” auffiihren. achten
Tag
schuf
ott den
Rechtsanwalt
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Zukunft: Lebensmittelinformationsverordnung M/\I_A'“-I-rl\lm_\

Soweit sich die nahrwert- und gesundheitsbezogenen Angaben auf
Stoffe beziehen, die nicht bereits in der Kennzeichnung erscheinen,
sind die Mengen dieser Stoffe gleichfalls in demselben Blickfeld
anzugeben wie die Nahrwertkennzeichnung. Neu ist, dass zur Angabe
der Mengen ,angemessene MaReinheiten” verwendet werden sollen.

Der

Wie die Vorschrift in der Etikettierungspraxis Sprachschatz
angewandt wird, bleibt abzuwarten. ; m
er

- el . ] Verstehen-Juristen
Als Beispiel ist die Bezeichnung Wnilatem s aleRan

koloniebildende Einheiten (KBE)
fur probiotische Bakterien zu nennen.

??? HEFEZELLZAHL ?7?7?
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Zukunft: Lebensmittelinformationsverordnung
fur alkoholische Getranke T|_|T|

Widerspruchliche Aussagen uber die Deklaration alkoholischer
Getranke:

Artikel 16 Ausnahmen von dem Erfordernis bestimmter verpflichtender
Angaben

(4) Unbeschadet anderer Unionsvorschriften, die ein
Zutatenverzeichnis oder eine Nahrwertdeklaration vorschreiben, sind
die in Artikel 9 Absatz 1 Buchstaben b und | aufgefiihrten Angaben
nicht verpflichtend fiir Getranke mit einem Alkoholgehalt von
mehr als 1,2 Volumenprozent.

JEDOCH:
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Zukunft: Lebensmittelinformationsverordnung
fur alkoholische Getranke T|_|T|

Widerspruchliche Aussagen uber die Deklaration alkoholischer
Getranke:

Die Kommission legt bis zum 13. Dezember 2014 einen Bericht tber
die Anwendung von Artikel 18 und Artikel 30 Absatz 1 auf die in diesem
Absatz genannten Erzeugnisse vor, der auch darauf eingeht, ob
alkoholische Getranke in Zukunft insbesondere der Pflicht zur
Angabe des Brennwertes unterliegen sollten, und die Griinde fiir
mogliche Ausnahmen angibt, wobei der Notwendigkeit der Kohéarenz
mit den (brigen einschlagigen Politiken der Union Rechnung zu tragen
ist. In diesem Zusammenhang priift die Kommission, ob es erforderlich
ist, eine Begriffsbestimmung fiir ,Alkopops “ vorzuschlagen.

Die Kommission fligt diesem Bericht gegebenenfalls einen
Gesetzgebungsvorschlag bei, in dem die Regeln fiir ein
Zutatenverzeichnis oder eine verpflichtende Nahrwertdeklaration
fiir diese Erzeugnisse festgelegt werden.

D. Cotterchio 73 Forschungszentrum Weihenstephan
Etikettengestaltung aus Sicht der Qualitatssicherung fur Brau- und Lebensmittelqualitat



Zukunft: Lebensmittelinformationsverordnung
fur alkoholische Getranke T|_|T|

Widerspruchliche Aussagen uber die Deklaration alkoholischer
Getranke:

(40) Angesichts der Besonderheiten alkoholischer Getrdanke sollte
die Kommission aufgefordert werden, die Anforderungen an
Informationen flr diese Produkte weiter zu analysieren. Daher sollte
die Kommission innerhalb von drei Jahren nach Inkrafttreten dieser
Verordnung einen Bericht iiber die Anwendung der Anforderungen
in Bezug auf die Bereitstellung von Informationen iiber die
Zutaten in alkoholischen Getranken und deren Nahrwert
ausarbeiten, wobei sie die erforderliche Koharenz mit anderen
einschlagigen Politikbereichen der Union berticksichtigen sollte.
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Zukunft: Lebensmittelinformationsverordnung
fur alkoholische Getranke

Widerspruchliche Aussagen uber die Deklaration
alkoholischer Getranke:

Rainer Dresen
Anne Nina Schmid

(42) Um die Lebensmittelunternehmer dazu Kein Alkohol fiir
anzuhalten, die in der Ndhrwertdeklaration Fische unter 16
vorgesehenen Informationen (ber Lebensmittel, wie .
alkoholische Getrdnke und unverpackte
Lebensmittel, flir die unter Umstanden keine Q(
Néhrwertdeklaration vorgeschrieben ist, auf

freiwilliger Basis zu erteilen, sollte es méoglich sein,

die Nahrwertdeklaration auf bestimmte D‘e;raggr'fggggjgue'
Bestandteile zu beschranken. Dennoch ist es

angezeigt, eindeutiqg festzulegen, welche

Informationen freiwillig erteilt werden kbnnen, damit

die Verbraucher durch die freie Wahl der

Lebensmittelunternehmen nicht irregeflhrt werden.
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Zukunft: Lebensmittelinformationsverordnung
fur alkoholische Getranke T|_|T|

Widerspruchliche Aussagen uber die Deklaration alkoholischer
Getranke:

= D.h. fur Biere mit alc. > 1,2 Vol. % vorerst keine
Anderung

=> Fiir Bier mit alc. < 1,2 Vol. % ,big seven”
zwingend ab Dez. 2014
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Zukunft: Lebensmittelinformationsverordnung
fur alkoholische Getranke T|_|T|

Gefahr fur kleine und mittelstandische Brauereien / Unternehmen:

-Berater der Gesetzgeber sind meist auch Leiter der Rechts- und
Entwicklungsabteilungen der groen Konzerne

-Daher setzen diese meist die Vorschriften vor Inkrafttreten der
Gesetze um (Konzernvorschriften werden zu Gesetzen)

-Unverhaltnismafiger Vorsprung dem Wettbewerb gegentber
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Zukunft: Lebensmittelinformationsverordnung
fur alkoholische Getranke T|_|T|

Gefahr fur kleine und mittelstandische Brauereien / Unternehmen:

-Konkurrenz kann nicht mehr ohne Verletzung der Vorschriften
produzieren

-Kosten fur rechtliche Berater, Entwicklung und Analytik rechnen sich
erst bei dementsprechend groflden Chargen

-Bei einer Verpflichtung der LMIV ist die Produktion oder Entwicklung
von kleinen Chargen nicht mehr rentabel (Produktion kleiner
Brauereien oder generell Randsorten)
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Das Reinheitsgebot fiir Bier ’/\‘_/\/\I_A'“-I-rl\lm/_\

Allgemeines:

-Rechtliche Glltigkeit des Reinheitsgebots ist durch Vorlaufiges
Biergesetz (VBG) begrindet

-Die Herstellung von Bier ist im (VBG) geregelt.

-Die zentrale Bestimmung ist in § 9 VBG, die zulassigen Braustoffe
nennt. Danach ist zur Bereitung von untergarigem Bier nur der Einsatz
von Gerstenmalz, Hopfen, Hefe und Wasser erlaubt.

-Bei obergarigem Bier
- Verwendung von anderem Malz

- von technischem reinem Rohr-, Ruben- oder
Invertzucker

- sowie von Starkezucker und
- Zuckercouleur.
-Das schliel3t eine Behandlung der Ausgangsstoffe nicht aus
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Das Reinheitsgebot fiir Bier ’/\‘_/\/\I_A'“-I-rl\lm/_\

Allgemeines:

-Die Begriffsbestimmung des Bieres ist in der Bierverordnung (BierV),
§ 1 Schutz der Bezeichnung Bier geregelt:

-(1) Unter der Bezeichnung Bier und bildlichen Darstellungen, die
den Anschein erwecken, als ob es sich um Bier handelt, durfen
gewerbsmaldig nur Getranke in den Verkehr Der Bierkrieg

werden, die gegoren sind und den e Im Fadenkreuz

Fritsche der Biirokratie

- des vorlaufigen Biergesetztes und

- Verordnung zur Durchfuhrung des
Vorlaufigen Biergesetzes

entsprechen.
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Das Reinheitsgebot fiir Bier ’/\‘_/\/\I_A'“-I-rl\lm/_\

Allgemeines:

-(2) Abweichend von Absatz 1 durfen im Ausland hergestellte gegorene
Getranke, die nicht dem Reinheitsgebot entsprechen unter der
Bezeichnung "Bier" gewerbsmaldig in den Verkehr gebracht werden.

2> URTEIL VOM 12. 3. 1987 — RECHTSSACHE 178/84.
URTEIL DES GERICHTSHOFES vom 12. Marz 1987

,http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CELEX:619
84CJ0178:DE:PDF*

-(3) Ein Getrank, bei dem die Garung unterbrochen ist, gilt ebenfalls als
gegoren.
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Das Reinheitsgebot fur Bier Tu-"

Wasser:

-Das bei der Bierbereitung verwendete Wasser erfahrt nach den
bierrechtlichen Vorschriften keine Konkretisierung.

-Wasser muss der Trinkwasserverordnung entsprechen muss.

-Die Trinkwasserverordnung enthalt Bestimmungen uber die
allgemeine Beschaffenheit, mikrobiologische Anforderungen,
chemische Anforderungen, Grenzwerte, Aufbereitungsstoffe und
Desinfektionsverfahren.

-Unbeachtlich ist dabei, ob das Wasser aus offentlichen
Trinkwasserversorgungsanlagen oder aus eigenen Quellen stammt.
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Das Reinheitsgebot fiir Bier ’/\‘_/\/\I_A'“-I-rl\lm/_\

Wasseraufbereitung:

-Kalkenthartung, Umkehrosmose oder Malinahmen zur Verbesserung
der Aciditat sind erlaubt

Liste der Aufbereitungsstoffe und Desinfektionsverfahren gemal § 11
Trinkwasserverordnung 2001:

Zhttp://lwww.umweltbundesamt.de/wasser/themen/downloads/
trinkwasser/trink11.pdf*

=» Braugips oder Calciumchlorid durfen/mussen
wahrend der Wasseraufbereitung gegeben werden
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Das Reinheitsgebot fur Bier Tu-"

Maliz:

-Malz = alles kunstlich zum Keimen gebrachte Getreide (egal
ob eingesetzt als Grinmalz, Darrmalz, Spitzmalz, Rostmalz,
Karamellmalz und Brihmalz, ...)

-Reis, Mais oder Dari gelten nicht als Getreide

-Die Verwendung von Ruckstanden, die bei der Bereitung obergarigen
Bieres verbleiben, zu dem anderes Malz als Gerstenmalz oder zu dem
Zucker verwendet wurde, ist bei der Bereitung untergarigen Bieres
nicht zulassig.
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Das Reinheitsgebot fur Bier Tu-"

Malz:

-Maische oder Wurze darf mit auf dem Malz naturlich vorkommenden
Milchsaurebakterien, auch wenn sie vermehrt worden sind,

angereichert werden.
=» Biologische Sauerung nach Reinheitsgebot.

=» Zugabe von Starterkulturen bei der Sauergutherstellung
nicht erlaubt !!!

-Das Malz darf sowohl in ganzen, enthulsten oder unenthulsten
Kornern, wie auch zerkleinert, trocken, angefeuchtet, ungedarrt,
gedarrt und gerostet verwendet werden.

Forschungszentrum Weihenstephan
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Das Reinheitsgebot fur Bier Tu-"

Hopfen:

-Der aus Malzschrot und Wasser hergestellten Maische wird in der
Sudpfanne Hopfen beigegeben.

-Neben Hopfen selbst durfen auch Hopfenpulver oder Hopfen in
anderweitig zerkleinerter Form oder Hopfenauszuge verwendet
werden. Dabei mussen folgende Anforderungen erflllt sein:

1. Hopfenpulver und anderweitig zerkleinerter Hopfen sowie
Hopfenausziuge mussen ausschliel3lich aus Hopfen gewonnen

sein.
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Das Reinheitsgebot fur Bier Tu-"

Hopfen:
2. Hopfenauszuge mussen

a) die beim Sudverfahren in die Bierwurze ubergehenden
Stoffe des Hopfens oder dessen Aroma und

Bitterstoffe in einer Beschaffenheit enthalten, wie sie
Hopfen vor oder bei dem Kochen in der Bierwurze
aufweist,

b) den Vorschriften des Lebensmittelrechts entsprechen.
Hopfenauszuge durfen schliel3lich der Bierwlrze nur vor
Beginn oder wahrend der Dauer des Wurzekochens zugesetzt
werden.
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Das Reinheitsgebot fiir Bier ’/\‘_/\/\I_A'“-I-rl\lm/_\

Bsp. Hopfen als Gerbstoffextrakt:

= Einsatz eines Gerbstoffextraktes. Erlaubt im Sudhaus (HeilRbereich
generell).

=»\Wahrend der Produktion des Extrakts darf es nicht zur
Isomerisierung der alpha-Saure fuhren.

=>Bei Dosierung des Gerbstoffextrakts mit Gerbstoffgehalten Gber dem
naturlichem Wert von konventioneller Hopfengabe

—> Unklar ob konform nach dem Reinheitsgebot?
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Das Reinheitsgebot fiir Bier ’/\‘_/\/\I_A'“-I-rl\lm/_\

Hopfen:
-Hopfenstopfen

- Grundsatzdebatte daruber, ob Hopfenstopfen mit dem
Reinheitsgebot vereinbar sei

- Am 17. Januar 2012 Verkundung des Bayerischen Brauerbunds
,dass das als Hopfenstopfen praktizierte Verfahren der Zugabe
von Hopfenprodukten — mit Ausnahme von Hopfenextrakt — zur
Abrundung des Geschmacks des Bieres nicht gegen
gesetzliche Vorschriften versto3t”

- Hopfenstopfen ist gesundheitsbedingt bewiesenermalien
unbedenklich.

=» Nur Hopfenstopfen mit ungespritztem (Biohopfen) regular ?7?7?
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Das Reinheitsgebot fiir Bier ’/\‘_/\/\I_A'“-I-rl\lm/_\

Hefe:

-Der Braustoffe Hefe erfahrt weder durch das Vorlaufige Biergesetz
noch durch die Durchfuhrungsbestimmungen eine Konkretisierung.

(Bewusster Spielraum)
-Zwischen obergariger und untergariger Hefe ist zu unterscheiden.

-Als obergarig gelten die mit obergariger, Auftrieb gebender Hefe
hergestellten, als

untergarig die mit untergariger, ausschlief3lich zu Boden gehender Hefe
bereiteten Biere.

D. Cotterchio 90 Forschungszentrum Weihenstephan
Etikettengestaltung aus Sicht der Qualitatssicherung fur Brau- und Lebensmittelqualitat



Das Reinheitsgebot fur Bier Tu-"

Zucker und Krausen:

-Zucker und aus Zucker hergestellte Farbmittel darfen nur verwendet
werden, wenn mit 100 % obergariger Hefe angestellt worden ist.

-Die zustandige Behorde kann jedoch zulassen, dass unter
Zuckerverwendung oder aus Weizenmalz hergestellte obergarige Biere
eine verhaltnismaldig geringe Menge untergariger Hefe oder
untergariger Krausen zugesetzt wird.

-Die Zulassung ist an folgende Bedingungen und Auflagen zu knupfen:
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Das Reinheitsgebot fiir Bier ’/\‘_/\/\I_A'“-I-rl\lm/_\

Zucker und Krausen:
-a) Der Zusatz

der untergarigen Krausen darf 15 % der Menge der mit reiner
obergariger Hefe angestellten Wirze nicht uberschreiten,

- der Zusatz der untergarigen Hefe darf 0,1 % der Menge der mit
reiner obergariger Hefe angestellten Wurze nicht Gberschreiten

- an untergariger Hefe durfen jedoch nicht mehr als 50% der
verwendeten Menge obergariger Hefe zugesetzt werden.

- Einfachbier, das unter Verwendung von Suf3stoff hergestellt und
in der Brauerei nur angegoren wird, durfen bis zu 75 %
verwendenden Hefe untergarige Hefe zugesetzt werden;

D. Cotterchio 92 Forschungszentrum Weihenstephan
Etikettengestaltung aus Sicht der Qualitatssicherung fur Brau- und Lebensmittelqualitat



Das Reinheitsgebot fiir Bier ’/\‘_/\/\I_A'“-I-rl\lm/_\

Zucker und Krausen:
-b) untergarige Hefe oder untergarige Krausen durfen

- niemals in den Anstell- oder Garbottichen zugesetzt werden,

- sondern, erst in den Gar und Lagerfassern und auch hier erst,
- wenn keine Hefe mehr ausgestol3en wird und

- der auftretende zarte weile Schaum erkennen lasst, dass
die Hauptgarung und der erste Teil der Nachgarung - die
sogenannte beschleunigte Nachgarung - beendet sind.

?7?? Kontrollmoglichkeiten ?77?

- Wenn das Bier in der Brauerei nur angegoren wird, darf der
Zusatz erst im Abziehbottich oder in den Versandgefalien
stattfinden.
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Das Reinheitsgebot fiir Bier ’/\‘_/\/\I_A'“-I-rl\lm/_\

Rostbier (Rostmalzbier, Farbebier):

-Zusatzstoffe sind nicht fur die Herstellung von Bier zugelassen, das
unter der Bezeichnung "nach deutschem Reinheitsgebot gebraut" oder
gleichsinnigen Angaben in den Verkehr gebracht wird.

| Rostbier # Zusatzstoff !
| Zuckerkulor = Zusatzstoff !

-Farbebier muss aus Gerstenmalz, Hopfen, untergariger Hefe und
Wasser hergestellt werden, es muss vergoren sein.

=»Daraus geht hervor, dass Bier nicht mit unvergorener Wirze
verschnitten werden darf !
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Rostbier (Rostmalzbier, Farbebier):

-Eingesetzt werden die Farbebiere, fur die auch die Bezeichnung
Rostbier verkehrsublich ist, zum Farben oder zur Farbkorrektur

-Damit einher geht zwecks Erzielung des charakteristischen
Malzaromas die Verwendung von dunklem Malz unter Verwendung
von Farbebier.

-Eine IrrefUhrung des Verbrauchers geht damit nicht einher, (Es
existiert eine genaue Regulierung fur Bayern)
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Das Reinheitsgebot fiir Bier ’/\‘_/\/\I_A'“-I-rl\lm/_\

Gase:

-Bei der Herstellung von Bier, das unter der Bezeichnung "nach dem
deutschen Reinheitsgebot gebraut” oder gleichsinnigen Angaben in
den Verkehr gebracht wird, darf nur verwendet werden:

1. bei der Bierbereitung abgefangenes Kohlendioxid,

2. Kohlendioxid und Stickstoff, wenn sie bis auf technisch

unvermeidbare Mengen nicht in das Bier ubergehen; eine
Erhohung des Kohlensauregehaltes des Bieres darf durch
die Verwendung nicht eintreten.
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Das Reinheitsgebot fur Bier Tu-"

Gase:
-Damit sind Kohlendioxid, Stickstoff und Luft als Treibgas zugelassen.

-Kohlendioxid kann unbeschrankt zugesetzt werden wenn das
Kohlendioxid bei der Bierbereitung des selben Bieres abgefangen und
dann diesem wieder zugesetzt wird.

=>» Kohlendioxid aus anderen Garprozessen (auch in der
Lebensmittelherstellung anfallendes) ist explizit nicht erlaubt
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Klarung und Stabilisierung des Bieres

-Gestattet ist auch gemal} der Einsatz von Klarmitteln far Wirze und
Bier soweit diese mechanisch oder absorbierend wirken und bis auf
gesundheitlich, geruchlich und geschmacklich unbedenkliche,
technisch unvermeidbare Anteile wieder ausgeschieden werden.

Mittel die eingesetzt werden sind: Reinheitsgebot

-Gerbstoff-/Polyphenoleseitig

- Adsorption an Polyamide (PVPP, Nylon, Perlon) ja
- Adsorption mittels CSS-System ja
- Fallung durch Formaldehyd nein
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Klarung und Stabilisierung des Bieres
Mittel die eingesetzt werden sind, z.B.: Reinheitsgebot

-Proteinseitig

- Adsorption an Kieselgele und Bentonite ja

- Adsorption mittels CSS-System ja

- Fallung durch Tannin nein

- enzymatischer Abbau (z. B. Papain) nein

- Hopfengerbstoffe (Polyphenolextrakte) im Sudhaus ja

- Hausenblase (Allergene!) nein

- Divergan ja

-Kohlenhydratseitig

- enzymatischer Abbau durch Amylasen, Amyloglucosidasen,

Glucanasen nein
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Klarung und Stabilisierung des Bieres
Mittel die eingesetzt werden sind: Reinheitsgebot

-Schwermetallseitig
-  Komplexbildung durch EDTA nein
- Divergan ja

-Sauerstoffseitig

- Reduktion durch Ascorbinsaure, Kaliummetabisuilfit,
Antioxidationsmittel nein
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Das Reinheitsgebot fur Bier Tu-"

Das deutsche und bayerische Reinheitsgebot JACOB BLUME

-Alter der Bestimmungen. BI E R.

- Reinheitsgebot in Bayern, erste Anwendung el el

1516.

- Aullerhalb Bayerns Einfuhrung des
deutschen Reinheitsgebots zwischen 1900
1906.

VON DIR MENSCHWERDUNG
TUGHAIOMM WIEMALICHEN
SOTVALDEMORRATISCHMIM SAFT
‘."|Ul\ll7r\',1‘f‘l:"\ DURS)

- Mit dem Reichsgesetz vom 3. Juni 1906
ubernahm das Deutsche Reich fur die
Bierherstellung einheitlich das "Reinheitsgebot”.

- Bayerische Reinheitsgebot = Ursprung des Deutschen
Reinheitsgebotes.
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Das Reinheitsgebot fur Bier Tu-"

Das deutsche und bayerische Reinheitsgebot

-Inhaltliche Unterschiede. Nach dem Bayerischen Reinheitsgebot ist es
zusatzlich nicht gestattet:

1. technisch reiner Rohr-, Ruben- oder Invertzucker zu
obergarigem Bier zuzugeben

2. bei Verwendung der Begriffsbestimmung ,Dunkel” weniger als
50 % dunkles Malz zur Schittung zu geben. Sonst handelt es
sich um ein nachgemachtes Lebensmittel und ,Réstmalzbier”
muss im Zutatenverzeichnis deklariert werden. Genauer:

Nach der Verkehrsauffassung in Bayern Nicht nach der Verkehrsauffassung in Bayern
hergestellt hergestellt
WENN: WENN:
1. > 50 % dunkles Malz 1. Herstellung ausschlieB3lich aus hellem Malz bzw.
2. untergarig mind. 40 EBC-Farbeinheiten einem entsprechend geringerem Anteil an dunkelm
obergarig mind. 30 EBC-Farbeinheiten Malz (< 50 %)
2. untergarig mind. 40 EBC-Farbeinheiten
obergarig mind. 30 EBC-Farbeinheiten
Zutaten: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen Zutaten: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen, Rdstmalzbier
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Das Reinheitsgebot fiir Bier ’/\‘_/\/\I_A'“-I-rl\lm/_\

Das deutsche und bayerische Reinheitsgebot

-Inhaltliche Unterschiede. Nach dem Bayerischen Reinheitsgebot ist es
zusatzlich nicht gestattet:

3. Bier welches zur Ausfuhr bestimmt ist, nicht nach dem
bayerischen Reinheitsgebot herzustellen. Aul3erbayerischen
Brauereien die fur den Export Biere produzieren wird, die
Moglichkeit einer Abweichung vom deutschen Reinheitsgebot
eingeraumt

4. Die Bestimmungen nach g.g.A. nicht anzuwenden. Fur jede Sorte
iIst Stammwurze, Alkoholgehalt, Bittereinheiten, etc. festgelegt

5. Ausnahmegenehmigungen zur Umgehungen des
Reinheitsgebotes bei ,besonderen Bieren™ sind nicht vorgesehen
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Das Reinheitsgebot fur Bier

TUTI

Das deutsche Reinheitsgebot und seine ,,versteckte” Verankerung
in der EU-Gesetzgebung: VERORDNUNG (EG) Nr. 1333/2008 DES

EUROPAISCHEN PARLAMENTS UND DES RATES

L 354/32

Amitsblatt der Europdischen Union

31.12.2008

Traditionelle Erzeugnisse, fiir die einzelne Mitgliedstaaten

ANHANG IV

Lebensmittelzusatzstoffen aufrechrer

das Verbot der Verwendung bestimmter Klassen von

I; H Hﬁten EOT]T]E]’]

Mitgliedstaat

Lebensmittel

Klassen von Lebensmittelzusatzstoffen, fiir die ein Ver-
bot aufrechterhalten werden kann

Cﬁu_sﬁnd

e

Nach deutschem Reinheitsgebot gebrautes
Bier

Alle, ausgenommen Treibgase ‘6

S —

Frankreich Brot nach franzosischer Tradition Alle
Frankreich Trifffelkonserven nach franzosischer Tradi- | Alle

tion
Frankreich Schneckenkonserven nach franzésischer Tra- | Alle

dition
Frankreich Eingelegtes Ganse- und Entenfleisch nach | Alle

franzésischer Tradition (, Confit*)
Osterreich Bergkise” nach osterreichischer Tradition Alle, ausgenommen Konservierungsmittel
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Zustandigkeiten Lebensmitteluberwachung in

der BRD

|Land

|Oberste Landesbehérde |Mittelbehérde

|Vol|zugsbel16rde

Baden- Wirt-
temberg

Ministerium fir Erndhrung
und Landlichen Raum

4 Regierungsprasidien (Stutt-
gart, Karlsruhe, Freiburg,
Sigmaringen)

44 untere Lebensmitteliberwachungsbe-
hérden in den Stadt- und Landkreisen

Bayern

Staatsministerium fir Um-
welt und Gesundheit

7 Bezirksregierungen (Ober-
bayern, Niederbayern,
Schwaben, Oberpfalz, Ober-
franken, Mittelfranken, Unter-
franken)

71 Landratsamter und 25 kreisfreie Stad-
te

Spezialeinheit Lebensmittelsicherheit am
Bayerischen Landesamt fir Gesundheit
und Lebensmittelsicherheit

Berlin

Senatsverwaltung fur Ge-
sundheit, Soziales und
Verbraucherschutz

nicht vorhanden

12 fur die Veterinar- und Lebensmittel-
aufsicht zustandigen Amter in 12 Bezirks-
amtern (in verschiedensten Ressorts)

Brandenburg

Entwicklung, Umwelt und

Ministerium fur landliche
erbraucherschutz

Landesamt fur Verbraucher-
schutz, Landwirtschaft und
Flurneuordnung

18 Veterinar- und Lebensmitteliberwa-
chungsamter in 14 Landkreisen und in 4
kreisfreien Stadten

Bremen

Senator fur Arbeit, Frauen,
Gesundheit, Jugend und
Soziales

nicht vorhanden

1 Lebensmitteliberwachungs-, Tier-
schutz- und Veterinardienst im Land Bre-
men mit Dienstsitzen in Bremen mit
Dienstsitzen in Bremen und Bremerhaven

Hamburg

lie, Gesundheit und Ver-
braucherschutz

Behorde fur Soziales, Fami-

nicht vorhanden

7 Fachamter flur Lebensmittelsicherheit in
7 Bezirksdmtern
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Zustandigkeiten Lebensmitteluberwachung in

der BRD

Hessen

Hessisches Ministerium fur
Umwelt, Energie, Landwirt-
schaft und Verbraucher-
schutz

3 Regierungsprasidien in
Kassel, Darmstadt und GieBen

26 kommunale Amter / Fachdienste
fur LebensmittelGberwachung, Verbrau-
cherschutz und Veterinarwesen in 22
Landkreisen und 4 kreisfreien Stadten

Mecklenburg-
Vorpommern

Ministerium fur Landwirt-
schaft, Umwelt und Ver-
braucherschutz

nicht vorhanden

18 Veterinar- und Lebensmitteliberwa-
chungsamter in 12 Landkreisen und 6
kreisfreien Stadten

Niedersachsen

Niedersachsisches Ministe-
rium fur Erndhrung, Land-
wirtschaft , Verbraucher-
schutz und Landesentwick-
lung

Inicht vorhanden

46 ortliche Uberwachungsbehérden in 37
Landkreisen, 1 Region und 8 kreisfreien
Stadten

Nordrhein-
Westfalen

Ministerium fir Umwelt und
Naturschutz, Landwirtschaft
und Verbraucherschutz

Landesamt fur Natur, Umwelt
und Verbraucherschutz in
Recklinghausen (Abt. 8)

54 Lebensmitteliberwachungsamter in 31
Landkreisen und 23 kreisfreien Stadten,
Uberwiegend in Verbindung mit den Vete-
rindr- oder Ordnungsbehdorden

Rheinland-
Pfalz

1. Ministerium far Umwelt ,
Forsten und Verbraucher-
schutz (flr Lebensmittel
und Trinkwasser)

2. Ministerium far Wirt-
schaft, Verkehr, Landwirt-
schaft und Weinbau (fur
Wein)

3. Ministerium fur Arbeit,
Soziales, Gesundheit , Fa-
milie und Frauen (Untersu-
chungsgebiete des Fachbe-

reiches Humanmedizin)

1. 1 Landesuntersuchungsamt
Referat 22 Lebensmittellber-

wachung

2. 1 Aufsichts- und Dienstleis-
{tungsdirektion Wein

24 Kreisverwaltungen und 12 Stadtver-
waltungen
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Zustandigkeiten Lebensmitteluberwachung in

der BRD

Ministerium fir Justiz, Ar- ~ . .
- . . . Landesamt fur Soziales, Gesundheit und
Saarland :Jeeslt, Gesundheit und Sozia- Inlcht vorhanden Verbraucherschutz in Saarbriicken
R .. ; ) . 13 Lebensmitteliberwachungs- und Vete-
Sachsisches Staatsministe- |3 Landesdirektionen in Dres- |-~ .~ - -
Sachsen rium fiir Soziales den, Chemnitz und Leipzig rme!ram_ter |nN10 Landkreisen und 3
| kreisfreien Stadten
14 Vollzugsbehérden (9 Veterinar- und
Sachsen- Ministerium fir Gesundheit |Landesverwaltungsamt in Lebensmitteliberwachungsamter, 5 Ge-
Anhalt und Soziales Halle sundheits- und Veterindramter) in 11
Landkreisen und 3 kreisfreien Stadten
[Ministerium fir Landwirt-
Schleswig- schaft, Umwelt und I3ndli- nicht vorhanden 15 Veterinar- und Ordnungsa@mter in 11
Holstein che Rdume des Landes Landkreisen und 4 kreisfreien Stadten
Schleswig-Holstein
Thiringer Ministerium fur ng; rg;;;;gii?r:‘;tf%rn d 22 Veterinar- und Lebensmitteliberwa-
Thiringen Soziales, Familie und Ge- erbraucherschutz in Bad chungsamter in den Landkreisen und
sundheit kreisfreien Stadten
Langensalza
Wehrbereichsverwaltungen ¥
- Nord, Hannover
- West, Dusseldorf
- Ost, Strausberg
L. . . - Sid, Stuttgart
Deutsche IBundt_as_mlmstenum der S:-_J_nltatsamt der Bundeswehr, Sanititskommandos 2
Bundeswehr |Verteidigung, Bonn {Minchen - 1, Kiel,
- 11, Diez,
- 1III, WeiBenfels,
- 1V, Bogen

Y u. a. Verfolgung und Ahndung von Ordnungswidrigkeiten
2 u. a. Durchfithrung der Uberwachung durch Sachverstindige
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TUTI

Vielen Dank fiir lhre Aufmerksamkeit!

Dipl.- Ing. Dario Cotterchio

Alte Akademie 3
85354 Freising-Weihenstephan

Telefon: +49 (0) 8161 / 71-4549
Telefax: +49 (0) 8161 /71-4181

E-Mail: d.cotterchio@wzw.tum.de
www.blg-weihenstephan.de
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