
BRAUANLEITUNG

Anhand dieser Checkliste kannst du alle Brauutensilien für deinen Brautag zusammen stellen:!!

!
Tipp: Du musst nicht alles neu kaufen! Vielleicht kannst du dir für deinen ersten Sud dies und das 
leihen. Hobbybrauer in deiner Nähe helfen dir sicher gerne!!

Artikel ✓ Artikel ✓

Einkocher (30L Volumen) mit 
Ablasshahn!

Küchenthermometer (digital 
oder klassisch)

Läuter- und Gäreimer (30L) mit 
Siebboden, Läuterhexe oder 
Panzerschlauch

Messbecher (z.B. 1 Liter)

Bierwürzespindel, 0-20% Plato!! Küchenwaage (digital oder 
klassisch)

Grosser Kochlöffel (ca. 30-40 
cm)!

1-2 normale 
Küchenkochtopfe

Grosses Küchenmesser!! sauberes Küchentuch 
(abgekocht)

Küchensieb!! 40 saubere 0,5 Liter Bügel 
Bierflaschen

Elektrischer Wasserkocher 
(optional)!

Spindelzylinder oder ein 
hohes smales Glas

Schaum- oder Sieblöffel 
(optional)!

Silikonschlauch (ca. 1m / 
optional) 
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