
BRAUANLEITUNG

!
Notiere in dieser Tabelle deine Messungen, die du von deiner Spindel abgelesen hast:!!

!
Kalkulatoren zur Berechnung des Alkoholgrads deines Bieres findest im Internet. Einige sind auf 
www.brauanleitung.de gelistet.!!
Du benötigst zur Berechnung die Stammwürze deines Bieres nach dem Kochen (Schritt 13) und 
den genauen finalen Restextrakt des ausgegorenen Bieres (Schritt 20).!

Messung (ggf. mit Datum und Uhrzeit) Wert in Plato

Messung Schritt 9: Würze vor Kochbeginn

Messung Schritt 13: Stammwürze nach dem Kochen

Messung Schritt 20: Restextrakt

Weitere Messung, wie Schritt 20: (Datum/Uhrzeit):

Weitere Messung, wie Schritt 20: (Datum/Uhrzeit): 

Weitere Messung, wie Schritt 20: (Datum/Uhrzeit):
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